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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som
er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes pa markedet. Derfor bgr du lese hele
denne bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye fagr du bruker produktet og beholde
disse som en referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa
bruksanvisningen fglge med. Fglg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil
kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

e Advarsel om elektrisk stot.

Advarsel om varme overflater.

iz Advarsel om risiko for brann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo
Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &

beskytte mot fare for personskade

eller skade pa eiendom. Unnlater du &

folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfres av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfart
av uautoriserte personer, noe
som o0gsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfert av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stgpselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stppselet.

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.



Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjore at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nér det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
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direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stot.

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se fglgende figur)

Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
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tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen der.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter nar du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elekirisk stat.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stapselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkler,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som



forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

¢ Tilgiengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e FElektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet ndr det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
ana dem.

e Mens dgren er pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du ma ikke la barn sitte
pd den. Ovnen kan velte, eller
darhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

i

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
0g elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et

klassifiseringsymbol for sortering av
avfall elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av
heykvalitetsdeler og -materialer som
kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og
annet avfall pa slutten av levetiden.
Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger
om slike innsamlingssteder.
Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har kjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det inneholder ingen
farlige eller forbudte substanser som
er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et
trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering av
avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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Framtidig transport

e (Oppbevar apparatets opprinnelige
eske og transporter apparatet i
denne. Folg rettledningen som er
trykt pa kartongen. Hvis du ikke
har den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk
papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og
brett inne i ovnen skal skade
ovnsdaren, sette en stripe kartong
pd innsiden av ovnsdgren slik at
det samsvarer med plasseringen
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av brettene. Lim fast ovnsdgren til
sideveggene.

Ikke bruk dgren eller handtaket til
a |gfte eller flytte produktet.

o Ylkke plasser noen gjenstander
pa produktet og flytt det i
oppreist posisjon.

Kontroller det generelle
utseendet til produktet for
skader som kan ha oppstatt
under transport.




E Generell informasjon
Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
2 Stekerist 7 Lampe
3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement
4 Handtak 9 Hylleposisjoner
5 Dar
1l 3 2 4 |5
£on ,_L F oA
kQJ > ng
[«
M .
| —
7 6
1 P&/AV-knapp
2 Hayre-/venstretaster (Meny fortsett)
3 Display
4 Opp-/nedtaster (Menytrinn)
5 Tast for start/stopp matlaging
6 Alarmtast
7 Menytast
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig

v produktmodellen. |kke alt tilbeher som
beskrives i brukerhdndboken finnes kanskje
pé produktet ditt.

1. Brukerh&ndbok

2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor
stek,

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige
retter og til & samle opp fett under grilling.

4.  Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten
som skal bakes, stekes eller tiloeredte
gryteretter i gnsket hylle,
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5.

Plassere stekeristen og brettet riktig pa
de teleskopiske stativene

Teleskopiske stativer gjer at du kan
installere og fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den
bakre delen av teleskopstativet star mot
kantene pa stekeristen og brettet




Tekniske spesifikasjoner

Spenning/frekvens 220-240V ~ 50 Hz
Tolall cnsrgilonrik 3.k

Kabeltype/tverrsnitt HOBVY EG
3%15mm

Hovedovn
Indre lampe
Grillstromforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av
om de relevante funksjonene finnes p& produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

**Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljp
ifalge relevante standarder. Avhengig av
drifts- og miljgforhold for produktet, kan
Figurer i denne veiledningen er skiematiske disse verdiene variere.
g kan derfor veere litt forskjellige fra ditt
produkt.
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K] Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke
holdes ansvarlig for skader som oppstér fra
prosedyrer som utfgres av uautoriserte personer,
0g dette kan gjere garantien ugyldig.

- _Klargj(ari_ng av plassering og elekirisk
1 installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:

Produktet ma installeres i
overensstemmelse med de lokale gass-
og/eller elektrisitetsforskriftene.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om
produktet har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle
farer for din sikkerhet.

For installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjgkkenkabinetter. En
sikkerhetsavstand méa overholdes mellom
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apparatet og kjskkenveggene og mablene. Se

figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og
klebemidler som brukes mé veere
varmebestandige (minimum 100 °C).

o Kjokkenskapene ma vaere stilt jevnt og
festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det
vere installert en hylle mellom ovnen og
skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av
kigleskap eller frysere. Varmen som
utstrales fra enheten vil fare til gkt
energiforbruk for kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller hindtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

©]

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.




le
<
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min.
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* min. spesifikasjoner. F& jordingsinstallasjonen utfart

av en kvalifisert elektriker mens produktet brukes
med eller uten en transformer. Selskapet vil ikke
veere ansvarlig for noen skader som oppstar hvis
produktet brukes uten en jordingsinstallasjon i
overensstemmelse med de lokale forskriftene.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje,

beskyttet av en sikring med riktig kapasitet, slik

som oppgitt i tabellen over tekniske
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FARE:
Produktet kan kun tilkobles

stramforsyningen av autoriserte, kvalifiserte
personer. Produktets garantiperiode starter
kun etter riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstér fra prosedyrer som
utferes av uautoriserte personer.

FARE:
Stremledningen mé ikke kiemmes, boyes

eller fastklemmes eller komme i kontakt
med varme deler av apparatet.

En adelagt stremledning skal skiftes ut av
en kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse
med nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata ma tilsvare data som
er spesifisert pa typeskiltet pa enheten.
Apne frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pé produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de
tekniske spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra
stremnettet.

Det er fare for elekirisk sjokk!

Stremledningens stapsel skal vare lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det
over komfyren).

Sett stramstapselet inn i uttaket.
Installere produktet
1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,

samtidig som du kontrollerer at stramkabelen
ikke blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
For produkter med kjolevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Der

Den innebygde viften kjgler bade innebygd
kabinett og utstyrets front.

Kjgleviften fortsetter & g i ca. 20-30
minutter etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll

1. Setti stromstopselet og slé pa produktets
sikring.

2. Kontroller funksjonene.
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A Forberedelser

mat ved & plassere to kokekar pa

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar
i ovnen, siden varmeoverfgringen vil veere
bedre.

e Ved koking av méltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i

stekeristen.

Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen
vil allerede veere varm.

Du kan spare energi ved & slé av ovnen i
noen minutter for sluttkoketiden. Ikke &pne
ovnsdgren.

Tin opp de frosne maltidene far de

brukerhandboken eller kokebeskrivelsen. tilberedes.
lkke &pne deren pa ovnen for hyppig under ~ F@rste gangs bruk

matlagingen. Tidsinnstilling
e Prov .a‘tllbe[ed mer enn en retti ovnen Sett i stramstgpselet og slé pé produktets sikring.
samtidig, nar det er mulig. Du kan tilberede  py m4 stille inn spraket far du stiller inn tiden.
1 3 2 4 5
i
&Q.l
M
7

till inn sprak

W N O~ wN =

P&/AV-knapp

Hoyre-/venstretaster (Meny fortsett)
Display

Opp-/nedtaster (Menytrinn)

Tast for start/stopp matlaging
Alarmtast

Menytast

Farst vil en animasjon vises, og deretter vises
hurtigstartmenyen pa displayet nér ovnen
brukes for farste gang.

Bergr menytasten (7) for & ga ut av
hurtigstartmenyen og gé tilbake til
hovedmenyen.

Drei venstre/hgyre knapp (4) for & rulle til
menyen "Innstillinger".

5. Drei Opp-/ned-knappen (4) for & velge gnsket
sprék.

6. Drei og slipp Heyre-/venstre-knotten (2) mot
klokken til gnsket sprékinnstilling.
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Stille tiden

1. Trykk p& Opp-/ned-knappen (4) for & bla til
menyen “Innstillinger”.

2. Trykk pa og slipp venstre knapp (2) to ganger
for & fa tilgang til menyen "Dagtid".

3. Still fgrst inn tiden ved & dreie Opp-/ned-
knappene (4).

4. Trykk pa hayre knapp (2) én gang for aktivere
minuttdelen. Trykk p& Opp-/ned-knappene (4)
for & stille inn minuttene.

Hver verdi du stiller inn vil lagres
automatisk ndr du gar ut av menyen
ved & trykke pd venstre knapp (2).

G]Juster tiden for du bruker ovnen.

Farste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjgringspulver/kremer eller skarpe

gienstander under rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tork av overflatene pa produktet med en
fuktig klut eller svamp, og terk med en klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og slé

det deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester

eller -lag brennes av og fiernes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake

forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pé
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

Electric oven

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

1. Velg hayeste effekt p grillen; se Sk bruker
du den elektriske ovnen, side 19.

2. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

3. Sla av ovnen, se Slik bruker du den elektriske

ovnen, side 19

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg hoyeste effekt pa grillen; se Slik bruker
au grillen, side 34.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Sla av grillen, se Slik bruker du grillen,
side 34

Royk og lukt kan slippes ut i et par timer
under forste drift. Dette er helt normalt. Se
il at rommet er godt ventilert for & fierne
rgyken og lukten. Unng direkte inhalering
av rayken og lukten som slippes ut.
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan fordrsake
orbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pé
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av daren, siden det

vil komme ut damp.
Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pé stativet pa best mulig
méte.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon fer du slér p& ovnen
eller grillen. Ikke endre hylleposisjon nér
ovnen er varm.

e Hold ovnsdaren lukket.

Steketips

e Huvis hel kylling, kalkun og méltider med
store biter behandles med dressinger, slik
som f.eks. sitronjuice og svart pepper for
steking, vil det pke stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger &
steke kjgtt med bein i sammenligning med
stek av den samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters Kjattykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

e Lakjottet st i ovnen i omtrent 10 minutter
etter koketiden er ferdig. Saften fordeles
bedre over hele steken og kommer ikke ut
nar kjgttet kuttes.
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e Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet p& midtre eller nedre
niva.

Grilltips

Ved grilling av kjgtt, fisk og fjeerkre, blir de fort

brune, har en fin skorpe og blir ikke tarre. Flate

stykker, kjgtt og pelser, men ogsé grannsaker
med hgyt vanninnhold (f.eks. tomater og lgk) er
spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pé risten
eller pa bakebrettet med risten pa en slikt
mate at plassen som dekkes ikke
overskrider starrelsen pa varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller
pa stekeristen, skyv bakebrettet inn i den
nederste hyllen for & samle fett. Tilfgr noe
vann i bakebrettet for enkel rengjaring.

/B\

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
o0g fet mat kan ta fyr.




Slik bruker du den elektriske ovnen
1

7
P&/AV-knapp
Hayre-/venstretaster (Meny fortsett)
Display
Opp-/nedtaster (Menytrinn)
Tast for start/stopp matlaging
Alarmtast
Menytast

Bergr asten for & slé pa komfyren. Ferst
vises en animasjon og deretter hurtigstartmenyen

~Noo O b wnN =

a displayet.
2
3
4
5
7 6

1 Funksjonsinfofelt: Navnet pa den valgte
funksjonen i hurtigmenyen vises.

2 Tidspunkifelt: Viser innstilt tid.

3 Aktivt valgsymbol: Né&r denne er i feltet
funksjon, temperatur eller tid, indikerer dette
at det relevante feltet kan endres.

4 Felt for steketid: Indikerer den innstilte

steketiden.

5 Bunntekstfelt: Inneholder informasjon for de
neste trinnene.

6 Temperaturfelt: Indikerer den innstilte
temperaturen.

7 Funksjonsfelt: Viser symbolet til den innstilte
funksjonen.

Velg temperatur og driftsmodus i

hurtigstartmenyen

1. Trykk p& Opp-/ned-knappene (4) for & velge
gnsket funksjon. For eksempel: Varmluft-
funksjon er valgt.

2. Drei Hayre-/venstre-knotten (2) med klokken
en gang til for & f4 tilgang til menyen
"Temperatur". Drei Opp-/ned-knotten (4)
for & velge gnsket temperatur

3. Drei Hayre-/venstre-knotten (2) med klokken
for & stille inn "Steketid" i de felgende
trinnene.

4. Velg "Uten tid" hvis du gnsker & kontrollere
steketiden selv i stedet for & la ovnen
automatisk avslutte stekingen etter en
bestemt tid.
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5. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten i
omtrent 3 sekunder for & starte stekingen.
For & starte stekingen mé du trykke pé og

holde tasten @ inntil symbolet @ blir fullt
pé displayet.

Hvis du gnsker & avbryte stekingen ved

et tidligere tidspunkt, bergr tasten i
3 sekunder for & avslutte stekingen.

For & gjere en detaljert steking, bergr
menytasten (7) for & g& ut av
hurtigstartmenyen og g4 tilbake til
hovedmenyen.

Velg "Funksjoner" i hovedmenyen ved & (4)-

knotten, og deretter ved & dreie pé (2)-knotten.
Na er menyen "Funksjoner" valgt.
Meny for funksjoner

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og

minimale temperaturer.
Funksjonstabell;

Anbefalt Temperaturomrade
temperatur (° °C

Vainlot
(vifteassistert
stor grill

40280

vanniufisulls

Bunnoppvarming 40-220

N

Koking ved lav 40-130
temperatur
g s T aa
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Maksimal justerbar steketid i moduser
unntatt varmebehold er begrenset til 6 timer
v sikkerhetsmessige arsaker. Programmet
kanselleres ved strgmbrudd. Du ma

reprogrammere ovnen.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
vnen er i drift i noen funksjon, eller hvis

manuell eller helautomatiskk

programmering gjeres pa ovnen.

Hvis det gar mer enn 2 minutter uten at det
oretas noe valg pa utvalgsskjermen (unntatt
Imens du steker), vil ovnen bytte til
standbymodus.

elv nar ovnen er slatt av, tennes
vnslampen nar ovnsdgren pnes.

Sla av den elektriske ovnen
Trykk pa —tasten (1) for & sla av ovnen.

Hylleposisjoner (for modeller med rist)

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
siderhyllen. Risten mé settes inn i hyllene slik
som vist pa figuren.

lkke la risten st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor risten til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av daren for & f& best mulig
grillytelse.

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her
kan avvike fra tilordningen pé produktet ditt.
Statisk

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig. Den
egner seg for kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat
i bakeformer. Bruk kun ett brett nér du tilbereder mat.



Statisk med vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp
av viften, Bruk kun ett brett nar du tilbereder mat.

Varmluft
Varmluft som varmes av nedre varmeelement fordeles
jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften. Den egner seg
il & tilberede maltidene pa ulike hyllenivder, og
forhandsvarming er ikke ngdvendig i de fleste
tilfellene. Egner seg for tilberedning med flere brett

N&r ovnsdgren apnes, vil ikke viftemotoren
g4 for & holde den varme luften inne i
lovnen.

Multi-matlaging

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme er pé.
Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen. Bruk kun ett
brett nar du tilbereder mat.

Pizza
Undervarme og vifteassistert varme (i bakveggen) er
) s ;

Grill med vifte

Varmluft som varmes av den store grillen fordeles
raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne egner seg til
grilling av starre mengder med kjgtt.

e |egg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il
grilling av starre mengder med kjgtt.
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Grill

e |egg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

Lav grill
Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til grilling og
gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.

gko-varmluftsvifte

For & spare strgm kan du bruke denne funksjonen i
stedet for kokeoperasjoner som du ville utfert ved &
bruke varmluft i temperaturomradet 160-220 °C. Men
koketiden vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne funksjonen
er angitt i tabellen "@kovifteoppvarming”.
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Bunnoppvarming
Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til pizza og
etterfalgende bruning av mat fra bunnen

Koking ved lav temperatur
Brukes til & steke ved lave temperaturer over lengre tid
(10-15 timer).

Holde maten varm
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur som
holder maten serveringsklar over lengre tid.

Tining
Egner seg for & tine opp frossen kornmat langsomt ved
romtemperatur og nedkjeling av tilberedt mat




Slik bruker du ovnens kontrollenhet
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Starte manuell steking

1.
2.

P&/AV-knapp

Hoyre-/venstretaster (Meny fortsett)
Display

Opp-/nedtaster (Menytrinn)

Tast for start/stopp matlaging
Alarmtast

Menytast

Berpr asten for & sla pa komfyren.

Bergr menytasten (7) for & ga ut av
hurtigstartmenyen og gé tilbake til
hovedmenyen.

| hovedmenyen, trykk pa Opp-/ned-knappene
(4) til venstre for & rulle til menyen
"Funksjoner".

For eksempel: Starte manuell matlaging med
funksjonen "Statisk med vifte" pa 175 °C, uten
aktivering av forsterker i 25 minutter, og
Dagtid:13:45 forklart i fglgende trinn;

. Trykk p& hayre tast (2) én gang for & fa
tilgang til menyen "Funksjoner".

Trykk p& Opp-/ned-knappene (4) for & velge
gnsket funksjon.

6. Trykk pa hayre tast (2) én gang til for & f

tilgang til menyen "Temperatur". Trykk p&
Opp-/ned-knappene (4) for & stille inn gnsket
temperatur. Det justerbare
temperaturomradet vil vises pa
undertekstfeltet.

. Hvis du ensker a aktivere

forsterkerfunksjonen, drei hgyre knapp (2) én
gang for & fa tilgang til menyen "Forsterker".
Drei Opp-/ned-knappene (4) for & aktivere
forsterkerfunksjonen.
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8. Trykk p& hgyre knapp (2) for & dpne menyen
"Koketid". Trykk p& Opp-/ned-knappene
(4) for & stille inn @nsket koketid

Steketiden du stiller inn legges
automatisk til tidspunktet, og
innstillingen for sluttid for steking
starter fra denne verdien.

9. |denne modusen velger du den verdien der
steketiden legges til tidspunktet pa dagen.
Denne tidsverdien befinner seg rett under
elementet "Legg til trinn"

10. Trykk pa hayre knapp (2) for & &pne menyen
"Oversikt over koketid".

Stekeoversiktskjermen inkluderer under

hvilken funksjon, ved hvilket gradetall

log hvor lenge stekingen skal utfares.

Anbefalt brettposisjon er 0gsa oppyitt.

11. Plasser maltidet pa det anbefalte stativet og
lukk dgren.

12. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten i
24/NO

omtrent 3 sekunder for & starte stekingen.
For & starte stekingen mé du trykke pé og

holde tasten | inntil symbolet © biir fult
pa displayet.
o Qvis du ensker  avbryte stekingen ved
et tidligere tidspunkt, bergr tasten @ i
3 sekunder for & avslutte stekingen.

Still inn "Sluttid for steking" til et

klokkeslett du gnsker,

Se side for alarm nar du har gjentatt de

ovennevnte trinnene 1 - 8, "Starte manuell

steking".

1. Trykk pa heyre knapp (2) for & &pne menyen
"Sluttid". Trykk pd Opp-/ned-knappene (4)
for & velge nsket sluttid for stekingen.

Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid

for koking ved & trekke fra koketiden fra

kokesluttiden som du har stilt inn.

2. Sett at sluttid for steking er satt til kl. 15:00,
med en steketid pa 25 minutter som pé
tegningen over. Da vil starttiden bli kl. 14:35.
Denne finner vi ved & trekke 25 minutter fra
15:00

3. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og
ovnen varmes opp til innstilt temperatur. Den
opprettholder denne temperaturen inntil
sluttiden for kokingen.

4. Trykk pé heyre knapp (2) for & dpne menyen
"Oversikt over koketid".



Stekeoversiktskjermen inkluderer under

hvilken funksjon, ved hvor mange

grader, hvor lenge stekingen skal

utferes og sluttiden. Anbefalt

brettposisjon er 0gsa oppgitt.

5. Plasser maltidet pd det anbefalte stativet og
lukk daren.

6. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten @ i
omtrent 3 sekunder for & starte stekingen.
For & starte stekingen mé du trykke pé og

holde tasten | inntil symbolet & biir fult
pa displayet.
Hvis du @nsker & avbryte stekingen ved

et tidligere tidspunkt, bergr tasten i
3 sekunder for  avslutte stekingen.

7. Nér stekingen er fullfart, vises meldingen
"Stekingen ble fullfort. Du kan
lagre stekeprofilen." pa
bunntekstomrédet.

Trykk pa hayre knapp (2) for & lagre stekingen

som en profil eller sl& av ovnen ved & bergre

Funksjon for a legge til trinn

Denne funksjonen gjar at du kan foreta en
multifunksjonssteking ved & stille inn en annen
driftsmodus, temperatur og tid for méltidet etter
4 stilt inn en temperatur og tid i en bestemt
driftsmodus for samme méltid. For eksempel vil

ovnen steke retten i "Varmluftsmodus” i en

bestemt tid. Deretter, for & steke bunn og topp,

kan stekingen fortsette ved & automatisk bytte til
statisk modus.

Se side side 23 nar du har gjentatt de

ovennevnte trinnene 1 - 8, "Starte manuell

steking".

1. Nér du har funnet steketiden, trykker du pé
hayre knapp (2) for & &pne menyen
"Sluttid". Trykk pd Opp-/ned-knappene (4)
for & velge @nsket funksjon "Legg til

p p p
"Oversiktskjerm for varmiuft".
Funksjonen, temperaturen og tiden du har

tilt i

3. Trykk pa hayre knapp (2) én gang for & velge
den andre driftsmodusen, temperaturen og
tiden du gnsker & stille inn slik som forklart
ovenfor, og rull til "Oversiktsskjerm
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« Yotekeoversiktskiermen inkluderer under
hvilken funksjon, ved hvilket gradetall,
nér og hvor lenge stekingen skal
utferes. Anbefalt brettposisjon er ogsé

oppyitt.

4. Plasser méltidet pa det anbefalte stativet og
lukk daren.
5. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten @ i
omtrent 3 sekunder for & starte stekingen
For & starte stekingen mé du trykke pé og

holde tasten @ inntil symbolet @ blir fullt
pa displayet.

Ovnen vil fungere i den fgste innstilte
driftsmodusen for den ferste innstilte
tiden. Né&r denne tiden er over,
fortsetter stekingen ifglge den andre
driftsmodusen og tiden du har stilt inn.

Hvis du @nsker & avbryte stekingen ved

et tidligere tidspunkt, bergr tasten
3 sekunder for  avslutte stekingen.

6. Nér stekingen er fullfart, vises meldingen
"Stekingen ble fullfort. Du kan
lagre stekeprofilen." pa
bunntekstomrédet.

Trykk pa hayre knapp (2) for & lagre stekingen

som en ofiI eller sl av ovnen ved & bergre

tasten

% zr;;@*ﬂc

Fofe Bl

Lagre stekeprofilen

Nar stekingen du har stilt inn med en viss
temperatur og tid avsluttes, kan du lagre disse
innstillingene som en favorittmaltidsprofil og kan
f& tilgang til disse innstillingene senere fra
menyen "Yndlingsmaltider".
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1. Trykk pd heyre tast (2) én gang pa slutten av
stekingen.

2. Velg programmet du gnsker & lagre ved &
bruke Opp-/ned-knappen (4).

Du kan lagre stekeinnstillingene pa en
eksisterende favorittméltidsprofil eller
legge den til som en ny registrering.

3. Trykk pa hayre knapp (2) pa nytt og skriv
navnet til yndlingsméltidsprofilen ved hjelp av

Profilnavnet kan veere maksimalt 12
egn langt.

4. Lagre profilen ved & bergre tasten @ inntil

symbolet @ er fullt, eller trykk pé venstre
knapp inntil du avslutter menyen.

Du kan lagre maksimalt 10 stekeprofile
i favorittene.

Bruk av tastelasen
Aktivere tastelasen

1. Beror @ og tastene £\ samtidig i 3
sekunder. For & aktivere tastelasen ma du

trykke og holde pé tastene @ og L) inntil
det viste symbolet @ er fullt.



Hvis du trykker p& noen tast etter & ha
ktivert tastelasen, vises advarselen

"Taster last", og et hindikon vises i

tidspunktdelen gverst i hgyre hjgrne.

asteldsen kan ikke deaktiveres far
arselmeldingen "Taster last" har
orsvunnet nér tasteldsen er aktiv. Du kan

avbryte tasteldsen ved & bergre tastene @
09 o samtidig nar meldingen forsvinner.

1

r.n

s.mg
M

7
P&/AV-knapp
Hayre-/venstretaster (Meny fortsett)
Display
Opp-/nedtaster (Menytrinn)
Tast for start/stopp matlaging
Alarmtast
Menytast
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aktivert.

Ovnstastene fungerer ikke nér tasteldsen er
Du kan sla av ovnen ved & bergre tasten

E nér tasteldsen er aktivert. Du ma
deaktivere tasteldsen for & sla p& ovnen
igjen.

Deaktivere tastelasen
1. For & deaktivere tasteldsen ma du bergre

tastene L2 og £} samtidig i 3 sekunder.
Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pa produktet for alle
advarsler eller pdminnelser utenfor
kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pévirkning pa
funksjonene til ovnen. Den brukes kun som en
advarsel. For eksempel er det nyttig hvis du
gnsker & vende maten i ovnen pé et bestemt
tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal nér den
tiden du stiller inn er utlgpt.

2 4 5
N
- &bl
[« >l
: T
6
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og 59
minutter.

Stille inn alarmen:

1. Beror tasten L1 pé kontrollpanelet i omtrent 2
sekunder.

Alarmskjermen vil aktiveres.
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2. Trykk p& den venstre knappen (2) med
klokken én gang for & aktivere timesifferet p&
alarmklokken.

Trykk p& Opp-/ned-knappene (4) for & stille inn

timen.

3. Trykk pa hayre tast (2) én gang til for &
aktivere minuttsifferet.

Trykk pa Opp-/ned-knappene (4) for & stille inn

minuttene

Kokenivanummer

IS L N

5. For & avslutte alarmvisningen og ga tilbake til
menyskjermen bergr tasten £} i omtrent 2
sekunder.

larmskjermen vil forsvinne, men
larmen vil fortsette & g og symbolet
vil vises i klokkeslettdelen gverst i
hayre hjgrne. For & se resterende
alarmtid kan du bytte til alarmskjermen
ved 4 bergre tasten ) i omtrent 2
sekunder.

6. Alarmen vil ga etter at alarmtiden er utlgpt.
Du kan trykke hvilken som helst tast for &
stoppe alarmen.

Tidstabell for matlaging

« N/imingen i denne oversikten er beregnet
om en guide. Tidene kan variere pa grunn
av temperaturen pa mat, tykkelse, type og
etter dine preferanser for koking.

Baking og steking

1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.
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— deretter 180 ... 190
Tammelr e 3 25 Hin. 2 0/naks 0w
T deretier 190
deretter 190
derelter 180 190
deretter 180 ... 190
cretier 180
Ett niva D | 1 25 min. 250/maks., 150 ... 210
e e e e e e
om0 L 3 ] @ | 030

Mens dlo bibereder mat med 2 brett samtidia. plasser det dyne brettet pa pure hylle og det andre breftet pa nadie hille.
* Det anbefales 2 utfore fothandsoppuatming av alle matslag
Oko-varmluftsvifte ke dpne dgren under matlaging i modusen
Ikke endre tilberedningstemperaturen etter pkovarmeviftemodus.
t tilberedningen starter i
kovarmeviftemodus.
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Baketips for kake bakevarene du har tilberedt ikke overskrider
Hvis kaken er for tgrr, gk temperaturen med dybden pé brettet.
10 og reduser steketiden. e Hvis den gvre siden av bakevarene blir
e Huis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller brune, men den lavere delen ikke er stekt,
senk temperaturen med 10 °C. se til at Sausmengden du har brukt til
e Huis kaken er for merk pa toppen, plasser bakevarene ikke er for lang mot bunnen av
den pa en lavere hylle, senk temperaturen bakevarene. Prav & spre sausen jevnt
0g ok steketiden. mellom deiglagene og pa toppen av
e Hvis den er godt stekt pd innsiden, men bakevarene for en jevn bruning.

temperaturen og gk steketiden. modus og temperatur som finnes i
Bakevaretips koketabellen. Hvis den nedre delen fortsatt

e Huis bakevarens er for tarre, ok ikke brunes nok, plasser den pa en lavere

hyll t .
temperaturen med 10 °C og reduser _ yie n-es € gang
steketiden. Damp deiglagene med en saus Tips for koking av grennsaker

klisset pé utsiden, bruk mindre vaeske, senk 0 tek baksten i overensstemmelse med

som bestér av melk, olje, egg og yoghurt. e Hvis grennsaksretten mister all veeske og
Huvis bakevarene tar for lang tid til & bake, blir for tarr, tilbered den i en panne med
vaer ekstra oppmerksom sa tykkelsen pé lokk i stedet for et brett. Lukkede kar vil

beholde saften i retten.
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e Hvis en gronnsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjgr dem
som hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Funksjoner for tilberedningsguide

Velge klargjorte matfunksjoner fra
tilberedningsguiden

Tilberedningsguidens meny inngholder
maltidsprogrammer som er klargjort spesielt for
deg av profesjonelle kokker og lagret i minnet til
kontrollenheten.

Tilberedning av méaltidet forklares trinn-for-trinn
gjennom bilder i denne menyen. Videre
bestemmes stativposisjon og stekefunksjoner
automatisk ifglge typen og vekten pa maltidet.
Du kan endre vekten og tilberedningstiden ifglge
maltidet ditt og smaken din.

Velge funker for tilberedningsguiden:

1. Bergr L2 tasten for & sld p& komfyren.

2. Berpr menytasten (7) for & ga ut av
hurtigstartmenyen og g4 tilbake til
hovedmenyen.

3. I'hovedmenyen, trykk p& Opp-/ned-knappene
(4) til venstre for & rulle til menyen
"Tilberedingsguide".

4, Trykk pa hayre tast (2) én gang for & f&
tilgang til menyen "Kategorier".

5. Trykk pa Opp-ned-knappene (4) for & velge
gnsket hovedmaltidsmeny (kjatt, fjeerkre, fisk,
lette maltider, kaker - bred, desserter, torr
mat, frossen mat, spesielt)

6. For afa tilgang til maltidene under
hovedrettmenyen, trykk pa heyre knapp (2)
én gang. Trykk p& Opp-/ned-knappene (4)
for & angi gnsket maltid.
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7. Trykk pa hgyre knapp (2) én gang for & &pne
oppskriften pd méltiden du valgte.

Trykk pé i Opp-/ned-knappene (4) for & lese

oppskriften og klargjgre méltidet deretter.

8. Nar du har tilberedt maltidet trykker duén
gang pa hayre knapp (2) for & &pne vektdelen.
Trykk p& opp/ned-knappene (4) for & angi
vekten pa méltidet.

emperaturen vil justeres automatisk
tter méltidet og vekten du har valgt.

9. Trykk pa hayre knapp (2) én gang for & f&
tilgang til steketiden og skjermen for sluttid
for steking. Anbefalt steketid og sluttid for
steking vil vises etter méltidet og vekten du
har valgt.

Hvis du gnsker & endre steketiden og sluttiden

for steking, trykk p& Opp-/ned-knappen (4) til for

& foreta de gnskede innstillingene.

10. Trykk p& hgyre knapp (2) for & 8pne menyen
"Oversikt over koketid"

Stekeoversiktskjermen inkluderer under

hvilken funksjon, ved hvilket gradetall,

nar og hvor lenge stekingen skal

utferes. Anbefalt brettposisjon er ogsa

oppgitt.

11. Plasser maltidet pa det anbefalte stativet og
lukk dgren.

12. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten




omtrent 3 sekunder for & starte stekingen. Hurtigmatmeny:

For 4 starte stekingen ma du trykke pé og Det kan variere avhengig av modellen og
holde tasten [ inntil symbolet © biir fult prakene
pa displayet.

Hvis du gnsker & avbryte stekingen ved

S

et tidligere tidspunkt, bergr tasten i
3 sekunder for & avslutte stekingen.

Kjott Fugl Fisk Lette Bakevarer | Desserter | Tgrk | Frossenmat | Spesielt
maltider et
mat
Bylle Kylling < Direl Eyit Smakaker | Frukipai Tarke | Frossen Lage
lammeanme | 1800 g1 paprka teple | orennsaksgial | voghurt
i ehg
Lammestei | Kylling > Bass Bakt Phyllobakst | Eplepai Torke Fermenteri
1600 gr makaron | med ost t ng
i Quin
ce
Roastbee! Kyllingstykke | Fisk med | Polel Kjeks Eplepai Totke
6 gronnsak | sprostekt t
o paie
Lam Kyllingfilet Stekt Quiche Rosinpai Marengs
ansjos grennsak
er
e T
ohie plate a hakevarar
1

k

g t Boereks rispudding
Kigttholler frommeshikk 1 Shish Caramel
Roastbeef Kalkunfilet Fiskegryt | Kasseroll | Sandwichb | Varm

e € rgd sjokolade

Soufflé

t totet Brilee
g (svin laks le i sirup
Ferske Paskekake | Siokoladek
grennsak ake
o

Svinestelk Fasan
jegerstl

fre

Menyen "Spesielle maltider" inkluderer ulike
oppskrifter for ulike land. For & velge et
méltid fra menyen "Spesielle maltider", utfar
operasjonene i menyen
"Tilberedningsguide".

R
osteivll kakedalg
Bagel Mykt
bakverk i
sirup
kake | sip

Velge et proram fra menyen
"Favorittmaltider"

Du kan fa tilgang til stekeprofilene du opprettet
og lagret fgr fra hovedmenyen
"Favorittmaltider".

<L

@
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1. Berar asten for & sla pa komfyren.

2. Berpr menytasten (7) for & ga ut av
hurtigstartmenyen og g4 tilbake til
hovedmenyen.

3. I'hovedmenyen, trykk p& Opp-/ned-knappene
(4) til venstre for & rulle til menyen
"Favorittmaltider".

4, Trykk pa hayre knapp (2) én gang for & f&
tilgang til stekeprofilene du lagret tidligere.

5. Trykk p& Opp-/ned-knappen (4) for & velge

6. Trykk pa hayre knapp (2) én gang for a fa
tilgang til steketiden og skjermen for sluttid
for steking. Steketiden du lagret tidligere i
den valgte stekeprofilen vil vises.

Hvis du gnsker & endre steketiden og sluttiden

for steking, trykk p& Opp-/ned-knappen (4) til for

a foreta de gnskede innstillingene.

7. Trykk pa hgyre knapp (2) for & &pne menyen

Oversikt over koketid"

Stekeoversiktskiermen inkluderer under

hvilken funksjon, ved hvilket gradetall,

nér og hvor lenge stekingen skal

utferes. Anbefalt brettposisjon er ogsé

oppyitt.

8. Plasser maltidet pa det anbefalte stativet og
lukk daren.

9. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten i
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omtrent 3 sekunder for & starte stekingen.
For & starte stekingen mé du trykke pé og

holde tasten | 2 inniil symbotet O biir ful
pa displayet.
o Qvis du ensker  avbryte stekingen ved
1. et tidligere tidspunkt, bergr tasten @ i
3 sekunder for & avslutte stekingen.

Innstillingsmeny

I menyen “Innstillinger" kan du justere respektivt
sprak, tidspunkt, skiermens standbymodus,
klokkefarge, skjermtema, lysstyrke og volum.

1. Beror tasten %] for & slé pa komfyren.

2. Berpr menytasten (7) for & ga ut av
hurtigstartmenyen og g4 tilbake til
hovedmenyen.

3. I'hovedmenyen, trykk pa Opp-/ned-knappene
(4) til venstre for & rulle til menyen
"Innstillinger".

Innstillingene for "Sprak" og "Dagtid" er forklart

under "Opprinnelig tidsinnstilling", se side

Standby

Du kan bestemme bildet som skal vises nér

ovi

1. Trykk pa hayre tast (2) i innstillingsmenyen
for & f tilgang til "Standby".

2. Trykk pd Opp/ned-knappen (4) til for & velge
pnsket stil (bilderamme, digital, analog).

3. Valgt standbymodusinnstilling vil lagres
automatisk.

Klokkefarge

Du kan endre fargen pa klokkesitler som vises i

standbymodus.



. Trykk p& hayre tast (2) i innstillingsmenyen

for & fa tilgang til "Klokkefarge".

2. Trykk p& Opp-/ned-knappene (4) for & stille
inn gnsket farge.

3. Valgt klokkefargeinnstilling vil lagres
automatisk.

Tema

Du kan endre skjermtemaet.

Trykk pé& hayre tast (2) i innstillingsmenyen
for & fé tilgang til "Tema".

2. Trykk p& Opp-/ned-knappene (4) til for &
velge gnsket stil (Dyp bl& Moon Dust,

Hastblader).

3. Bergr tasten @i 3 sekunder for & lagre
temainnstillingen.

"Vent. Tema endres..." vil vises pa displayet.

Lysstyrke

Du kan stille inn lysstyrkenivéet pa skjermen.

Trykk pa hgyre tast (2) i innstillingsmenyen
for & fa tilgang til "Lysstyrke".

2. Trykk pd Opp-/ned-knappene (4) for & stille
inn lysstyrke.

3. Valgt lysstyrkeinnstilling vil lagres automatisk.

Volum

Du kan stille inn volumnivéer for advarslene som

gis av ovnen av ulike &rsaker.

Trykk pa heyre tast (2) i innstillingsmenyen

for & fa tilgang til "Volum".

2. Trykk pa Opp-/ned-knappene (4) for & stille
inn gnsket volum.

3. Valgt volumniva vil lagres automatisk.

USB-filoverfgring

Hvis du gnsker & legge til ulike bilder som skal

vises pa skjermen ndr ovnen bytter til

standbymodus, kan du laste dem opp ved hjelp

av USB.

For & laste opp det pnskede hildet kreves et

spesielt program som leveres med produktet

eller som kan lastes ned gjennom Internett. Dette

programmet vil samle bildene under filen

"Fotoramme". Lagre denne filen p& USB-

minneenheten.

Hvis det ikke finnes noen fil pa USB-
minneenheten eller bildene som finnes der
ikke er i riktig format, vises meldingen "Fil
ikke funnet..!" pa displayet.

Du kan laste opp maksimalt 15 bilder til
0 ovnskontrollsystemet. Hvis du legger til

lere, vil varslingen "Fil overskrider

grense..!" vises pa displayet. Nr et nytt

bilde lagres, vil de tidligere bildene i
kontrollsystemet slettes.

1. Trykk p& heyre tast (2) i innstillingsmenyen
for & fa tilgang til "Filoverfering med
USB".
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2. Bergr menytasten (7) for & g& ut av
hurtigstartmenyen og g4 tilbake til
hovedmenyen.

3. I'hovedmenyen, trykk p& Opp-/nedknappene
(4) for & bla til menyen "Steking".

4, Trykk pa hayre tast (2) én gang for & &pne
menyen "Funksjoner".

5. Velg gnsket grillfunksjon med opp-

2. Opne ovnsdgren. /nedtastene (4). ) .

3 Dfei og &pne USB-beskyttelsesdekslet (1) 6. Trykk pa hayre tast (2) én gang il for 4 dpne

under kontrollpanelet, p& hayre side. menyen “Temperatur”. Angi onsket

- temperatur med opp-/nedtastene (4). Det
justerbare temperaturomradet vil vises pa
undertekstfeltet.

7. Hvis du gnsker & aktivere boosterfunksjonen,
drei hgyre knapp (2) én gang for & dpne
menyen "Booster". Velg
boosterfunksjonen med opp-/nedtastene (4).

8. Trykk pa hayre knapp (2) for & 8pne menyen
"Steketid". Angi gnsket steketid med
opp-/nedtastene (4).

4. Settinn USB-minneenheten (2) der 9. Trykk pa hayre knapp (2) for & &pne menyen
Fotoramme" er lagret inn i USB-apningen "Slutt pa steketid". Angi ansket slutt
under beskyttelsesdekslet (). pa steketid med opp-/nedtastene (4).

5. "Kopierer filer, vent..." vil vises pd
displayet. Nar denne meldingen forsvinner,
vil bildene lagres i kontrollsystemet

rykk pa hayre knapp (2) for & apne
menyen "Oversikt over
teketid".
Stekeoversiktskjermen inkluderer under
hvilken funksjon, ved hvilket gradetall,
nar og hvor lenge stekingen skal

6. Fjern USB-minneenheten fra ovnen og drei
beskyttelsesdekslet igjen for & sette det
tilbake pé plass.

Slik bruker du grillen utfares. Anbefalt brettposisjon er ogsa
oppyitt.
ADVARSEL o 2 :
Lukk ownsdaren under griing. 10. rlﬁisgr maltidet p& det anbefalte stativet og
arme overflater kan fordrsake u ) aren. ,
forbrenninger! 11. Hvis stekefunksjonen, temperaturen og

tidsverdiene passer, bergr tasten @ i

Sla pd g"“f s omtrent 3 sekunder for & starte stekingen.
1. Trykk pa (=2 -tasten for & sla pa komfyren. For & starte stekingen ma du trykke pa og
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holde tasten @ inntil symbolet @ blir fullt
pé displayet.
Hvis du gnsker & avbryte stekingen ved
et tidligere tidspunkt, bergr tasten @ i
3 sekunder for & avslutte stekingen.

» Nér stekingen er fullfert, vises meldingen

“Stekingen ble fullfort. Du kan lagre
stekeprofilen." pa bunntekstomrédet. Trykk
pa hayre knapp (2) for & lagre stekingen som en

profil eller sl av ovnen ved & bergre tasten .

Grilling med elektrisk grill

Grilltid (omtrent
20, 25 min.

25...35 min.

Bk

Oppskaret kylling
Lammekotelatier
Roastbeef

Kalyekoteletter
Toast

Mat som ikke egner seg il grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.

Tidstabell for grilling

25...30 min.

_ e
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[} Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden p& produktet blir lengre og problemer
som oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres
ved regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stramforsyningen for

start av vedlikehold og rengjering.
Det er fare for elekirisk sjokk!

FARE:

La produktet kjgles ned far rengjgring.
arme overflater kan fordrsake

forbrenninger!

e Rengjar produktet grundig etter hver gangs
bruk. P4 denne méten er det lettere & fierne
kokerester, og dermed unngds det at de
brenner fast neste gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjgringsmidler er
ngdvendige for & rengjare produktet. Bruk
varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & rengjgre produktet
0g terke det med en tarr klut.

e Sikre alltid at overfladig veeske tarkes godt
av etter rengjering og at alt sgl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder
syre eller klorid til & rengjgre overflatene i
rustfritt stél eller inox, samt handtaket. Bruk
en myk klut med et flytende
rengjeringsmiddel (ikke skurende) til & tarke
rent pa disse delene, pass pé a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe

gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til
lektrisk stat.
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Rengjoring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét
Klut, og terk s de blir tgrre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &

rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjere ovnen

Rengjgre sideveggen

1. Fern frontdelen av sidestgtten ved & trekke
det i motsatt retning av sideveggen.

2. Fjern sidestativet helt ved & trekke det mot

Katalytiske vegger

Sidevegger eller bare bakveggen av ovnens indre
kan vaere dekket med katalytisk emalje.

De katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjeres.
Den porgse overflaten pa veggene er
selvrengjgrende ved at de absorberer og
omformer sprutende fett (dam og karbondioksid).

Rengjgr taket inne i ovnen

Grillelementet kan foldes ut for rengjgring av
taket inne i ovnen.

1. Lasne laseskruene ved grillelementet med en




« YGrillelementet legges ned. Det forblir
1 forankret i taket inne i ovnen.

2. Rengjor taket inne i ovnen med en fuktig Klut.

B

3. Fold opp grillelementet igjen, og trekk til
l&seskruene med en skrutrekker eller en
mynt.

Rengjgr ovnsderen

For & rengjare ovnsdaren bruk varmt vann med

flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til

& rengjere produktet og terke det med en tarr

klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for &
rengjere ovnsderen. De kan ripe opp
overflaten og adelegge glasset.

Frontdgrens indre glass er belagt med et
materiale som er lett 4 rengjgre. Ikke bruk

ggressive skurende rengjaringsmidler,
harde metallskrapere, skureputer eller
blekemiddel til & rengjere frontdgrens indre
glass, da disse kan skrape opp overflaten.
Dette kan gdelegge belegget.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front deren (1).

2. Bpne klemmene ved hengselhuset (2) pa
hgyre og venstre side av frontdgren ved &
trykke dem ned slik som vist pa figuren.

1 Frontder
2 Hengsel
3 Ovn

12 3

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for
a frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.
rinnene som utfgres under
0 fierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefalge for & installere dgren. Ikke glem

a lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av deren.

Fjerne dgrens indre glass

Det indre glasspanelet pa ovnsdgren kan fiernes
for rengjgring.

Opne ovnsdaren.
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1 Ramme
2 Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert p& gvre del av frontdgren.

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Yire glasspanel

4 Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pé figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det
indre glasspanelet (2).
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Det farste trinnet for & sette sammen deren igjen
er & reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det
avfasede hjgret pa glasspanelet slik at det vil

v

Det indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastépningen i nerheten av det innerste
glasspanelet (1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1),
se til at den trykte siden pa panelet vender mot
det indre glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det
indre glasspanelet inn i den nedre plastdpningen.
Skyv plastdelen mot rammen inntil du harer et
"Klikk".



Utskifting av ovnsparen

FARE:

Far du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet stremkilden og
nedkjolt for & unngé risikoen for elektrisk
stot.

Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elekirisk lyspeere

om kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.
Ovnspaerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pd lampen kan variere fra
iguren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund paere:
1. Koble produktet fra strgmforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne

. klokken, og skift den ut med en ny.

4. Sett pd plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet

peare:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se
Rengjare ovnen, side 36.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

4. Skru lgs ovnslampen og skift den ut med en
ny.

5. Installer glassdekselet og deretter
stekestativet.
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Feilsgking

Ovnen avgir damp ndr den er i bruk.
e Deter normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen felil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.
e N&r metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Dette er ingen feil.
Produktet virker ikke.
e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved
behov, skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
e Knappene/knottene/tastene pé kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Npkkelldsen kan veere
aktivert. Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 26 )
Ovnslyset virker ikke.
e Qvnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.
e Strammen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Dvnen varmes ikke opp.
e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
e Strammen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
kjopt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forspk pa & reparere et defekt produkt selv.

. Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.
. Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). All rights reserved.

L4 This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License v2.1 licensed code. Copies of GPL v2
and LGPL 2.1 are available from http://www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid for three years, starting with the
initial purchase of product.
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Lue ensin tdma kayttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ett4 saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu
korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit
tarkasti ennen tuotteen kdyttoa ja sailyta se mydhempa kaytta varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin
toiselle, anna mukaan kdyttéopas. Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tdma kdyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien valiset erot on kuvattu tarkkaan
oppaassa.

Merkkien selitykset
Tassa kayttdoppaassa kaytetadn seuraavia symboleja;

» Térke4d tietoa tai hyodyllisia

l kéyttovihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

% Varoitus sihkoiskun vaarasta.

n Varoitus tulipalon vaarasta.
ii Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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ﬂTﬁrkeitﬁ turvallisuutta ja ymparistoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita, joiden  Sihkoturvallisuus

avulla suojelet henkilovammojen ja .
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi

takuun.

Yleinen turvallisuus o

¢ Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

e Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu o
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman e
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan. @

e 313 kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvid vaurioita.

e (hjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton .
jalkeen.
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Jos tuote vioittuu, sitd ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsinddrin korjausta.
Séhkoiskun vaara!

Liit4 tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
méaaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen péalle!
Séhkoiskun vaara!

ala koskaan koske pistokkeeseen
marilla kasilla! ala koskaan poista
pistoketta vetamalla kaapelista,
vedd aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on



vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko padvirtajondon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitd kuumien pintojen
padlle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki ty0t sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavéksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalld kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, etta sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.

Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Ald aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kayt0ssa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Ald kuumenna avaamattomia
séilyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al aseta leivontapelteja, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. Limmon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.
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Al kayta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai terdvia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkaiskun.

Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu‘uta
ritila tai pelti kahden kiskon véliin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuva).

Al kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Ald ripusta
pyyhkeitd, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessd ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.

Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkoiskun mahdollisuus.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etté tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Ald kdyta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
liitetadn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.



e Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

e Kaytettdvissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ympaéristostandardien mukaisesti.

e Séhkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 4la sailyta mitdan esineitd lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitdan painavia
esineitd lakd anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen havittaminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan
unionin sahko- ja elektroniikkaromua
koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa tuotteessa on

sahko- ja elektroniikkalaitteiden
(WEEE) Kierratyssymboli.
Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata
tuotetta normaalin kotitalousjatteen
mukana sen kayttoian paatyttya. Vie
se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta
viranomaisilta l1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivid 2011/65/EY (RoHS-
direktiivi). Laite ei sisdlld direktiivissa
madritettyja haitallisia ja kiellettyja
materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittiminen
e Pakkausmateriaalit ovat
vaarallisia lapsille. Sailyta
pakkausmateriaalit turvallisessa
paikassa lasten ulottumattomissa.
Laitteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havita ne oikealla
tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti.
Al& havita niitd tavallisen
kotitalousjatteen mukana.
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Vanhan laitteen havittaminen kohdalle. Teippaa uunin luukku

e Sailyta tuotteen alkuperainen Kiinni sivuseinamiin.
pakkauslaatikko ja kuljeta se siind. ® Al kayta luukkua tai kahvaa
Noudata laatikossa olevia ohjeita. tuotteen nostamiseen tai
Jos alkuperaista pakkauslaatikkoa siirtdmiseen.

i ole, pakkaa tuote kuplamuoviin |é aseta mitdan esineita
tai paksuun pahviin ja teippaa Iaitteen paalle. Siirré laite
hyvin. pystyasennossa.

e Estaaksesi uunin sisalla olevien ) )
ritilan ja pellin vahingoittamasta [i]Tarklsta_lameen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen

uunin luukkua, aseta pahviliuska , :
oven luukun sisélle peltien aikana tapahtuneiden
vaurioiden varalta.
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7 Yieiset tiedot
Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (terdslevyn takana)
2 Ritilateline 7 Valo
3 Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti
4 Kahva 9 Tasojen asennot
5 Luukku
1l 3 2 4 5
.2 ,_L e | a
kQJ - &k J
[« ]
M .
| —
7 6
1 ON/OFF-néppéin
2 Oikea/vasen-painike (valikon etenemispainike)
3 Néaytto
4 YIds/alas-painike (valikon askelpainike)
5 Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppain
6 Halytysnappéin
7 Valikko-ndppdin
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Pakkauksen sisélto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tdssa
kéyttboppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei
ehka ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttbopas

2. Uunipelti
Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille
paisteille.

3. Syvd uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
keréykseen grillatessa.

4. Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kéy
helposti.

Kun kdytat peltid ja ritildd
teleskooppikannattimissa, varmista, etta
teleskooppikannattimen takaosan tangot
ovat vasten ritildn ja pellin reunoja.




Tekniset tiedot

Jannite/taajuus 220-240V ~ 50 Hz
Kokopalsviiahkiiutus 3.k

Kaapelityyppl/polkkilelkkatis HOBVY EG
3%15mm

Kaapelin pituus
Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys
Asennusnital korkeus/leveys/swvays
Paéuuni
Sisavalo
Grillin virrankulutus 2.2 KW
" Perustiedot: Sahkbuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin

mukaisesti. Kyseiset arvot on mééritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai

tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).

Energiatehokkuusluokka méadritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia

toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-

kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/yldkypsennys, 5- YI4- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 12.

« N/ ckniset tiedot voivat muuttua ilman o Yluotekilvissd tai tuotteen toimitukseen
. ledeltdvad iimoitusta tuotteen laadun . kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on
parantamisen johdosta. aatu laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien mukaisesti.

Nama arvot voivat vaihdella tuotteen kaytto-
ja ympdristdolosuhteiden mukaan.

aman kayttdoppaan numerotiedot ovat
iitteellisid eivatkd ne ehkd vastaa tdysin
uotettasi.
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k] Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa
olevien sdaddsten mukaisesti. Muuten takuu
mitatoityy. Valmistaja ei ota vastuuta mistaén
vahingoista, jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkildn suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myGs takuun raukeamisen.

« NLaitteen sijoituspaikan valmistelu ja
1 sdhkdasennusten jarjestaminen on

lasiakkaan vastuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu-
ja/tai sahkdméadraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmadmaéraisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittitiloihin. Lieden ja keittion
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seinien ja kalusteiden valiin on jatettdva turvavali.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on oltava
kuumuudenkestavia (vahintdan 100 °C).

e Keittibn kaapit on asetettava vaakasuoraan
ja kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava
hylly uunin ja laatikoston véliin.

e Vahint4én kahta ihmistd tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Al3 asenna liettd jaakaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lampdsateily johtaa
iddhdytyslaitteiden lisd&ntyneeseen
energiankulutukseen.

Al3 kéyta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

0s laitteessa on kadensijat, tydnna ne
akaisin sivuseiniin laitteen siirtdmisen
dlkeen.




le
<

595

min
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Asennus ja liitanta

e |aitteen saa asentaa ja liittd4 ainoastaan
lakisdateisten asennussaanttjen mukaisesti.

Sahkoliitanta

Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon,

jota suojaa kapasiteetiltaan riittdvé sulake, kuten

on méadritetty "Technical specifications” [Tekniset

tiedot] -taulukossa. Jata maadoitusasennus
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patevan sahkoteknikon tehtavaksi kdyttaessasi
tata laitetta muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat laitteen kaytostd iiman paikallisten
sdadosten mukaista maadoitusasennusta.




VAARA:
Laitteen saa liittda verkkovirtaan vain

valtuutettu ja péteva henkild. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkildn suorittamista
toimenpiteista.

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneend,
taitoksilla tai puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien pintojen
kanssa.

Vaurioituneen sihkgjohdon saa vaihtaa vain
pateva sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkoliitdntdjen on noudatettava paikallisia
saddoksia.

e \Verkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa madritettyja tietoja. Avaa
uunin luukku nahdaksesi tyyppikilven.

e  Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon
arvojen mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitdén
sahkoasennustydtd, irrota laite
verkkovirrasta.

Séhkoiskun vaara!

Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.
Laitteet, joissa on jaahdytystuuletin

1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Sisadnrakennettu jadhdytystuuletin jadhdyttda
seka kaapin etta laitteen etuosan.

irtakaapelin pistokkeen on oltava helposti
avoitettavissa asennuksen jélkeen (4ld

reititd sitd keittotason yldpuolelle).

Liita virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnita se
varmistaen, etta virtakaapeli ei ole
vahingoittunut ja/tai puristuksissa.

aahdytin pysyy kdynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Lopullinen tarkistus
1. Liit4 virtakaapeli ja kytke laitteen sulake
padlle.

2. Tarkista toiminnot.
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A vaimistelut

Energianséaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttaa laitetta
taloudellisesti ja sddstaa energiaa:

—“ B N O AW

Kéytd tummia varillisid tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi uunin
[Ammaon siirtymista.

Kun laitat ruokaa, kayta esilammitystd, jos
sita suositellaan kayttdoppaassa tai
ruokaohjeessa.

Ald avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton
aikana.

Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit

1
2 o ¢
&mJ
M
7
ON/OFF-néppdin
Oikea/vasen-painike (valikon etenemispainike)
Naytto
YI8s/alas-painike (valikon askelpainike)
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppdin
Halytysnappéin
Valikko-ndppdin
seta kieli
Kun uunia kéytetadn ensimmdista

kertaa,ndyttoon tulee ensiksi nakyviin
animaatio ja sen jalkeen pika-aloitusvalikko.
Kosketa valikkondppdainta (7) poistuaksesi
Pika-aloitusvalikosta ja palataksesi
Paavalikkoon.

Kosketa Oikea/Vasen-nédppéinta (4) ja vierita
"Settings" [Asetukset] -valikkoon.
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kypsentaa yhta aikaa kahta astiaa
grilliritilalla.
Kypsennd useampi annos perakkain. Uuni
on valmiiksi kuuma.
Voit saastaa energiaa kytkemalld uunin pois
padltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Ald avaa
uuninluukkua.

e Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Aika-asetus

Liitd virtakaapeli ja kytke laitteen sulake pédlle.
Kieli on asetettava ennen aikaa.

2 4 5

5. Aseta haluttu kieli kaantamalla Ylds/Alas-
nappainta (4).



6. Kaanna Oikea/Vasen-valitsinta kerran (2)
vastapdivaan ja vapauta se siirtyaksesi
haluttuun "Language" [Kieli] -asetukseen.

Aseta aika

1. K&inna Ylos/Alas-néppdimia (4) siirtyaksesi
"Settings" [Asetukset] -valikkoon.

2. Kéinna Vasen-ndppdintd (2) kerran ja
vapauta se siirtyaksesi "Day Time"
[Kellonaika] -valikkoon.

3. Aseta ensin aika koskettamalla Ylos/Alas-
nappaimia (4).

4. Qikea-ndppdimen painaminen kerran aktivoi
minuutit-osion. Kosketa Ylos/Alas-nappaimia
(4) ja selaa minuutteihin.

Jokainen asettamasi arvo tallennetaan
automaattisesti, kun poistut
koskettamalla Vasen-ndppdinté (2).

Sdadd aika ennen uunin kdyttoa.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

« RJotkut pesuainest tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
Ald kdyta puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitdan terdvid esineitd.
1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai
sienelld ja kuivaa liinalla.
Ensimmaéinen kuumennus
Kuumenna liett4 noin 30 minuuttia ja sammuta
se. Talldin tuotteen jadmat tai kerrostumat
palavat pois ja irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa

palovammoja! )
Laite voi olla kuuma ollessaan kéytossa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, l[Ammityselementtejd jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéyté aina kuumuudenkestavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat

niitd sieltd pois.

Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritil&t pois

uunista.

Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sdhkduunin

Kéyttéminen, sivu 19.

Kayta uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sahkduunin

Kéyttaminen, sivu 19

Grilliuuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritil&t pois
uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kéyttéminen, sivu 35.

4. Kayta uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin kdyttaminen,
sivu 35

—wn

w N

avua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan
lensimmaisen kéyton aikana. TAma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valt4
hengittdmasta savua ja savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! }
Laite voi olla kuuma ollessaan kéytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lAmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niista.

Kéyta aina kuumuudenkestavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla

sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e  Kéytd asianmukaisia peltejd, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
l[ammadnkestavia silikonivuokia.

e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.
Aseta uunivuoka keskelle ritilda.
Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat
uunin tai grillin paalle. Ala muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.

e Pidd uunin luukku suljettuna.

Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystdminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennystd parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestda noin 15—
30 minuuttia pidempaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii
noin 4—5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin

10 minuuttia paahtoajan jalkeen. Lihaneste

jakautuu tasaisemmin eiké valu, kun lihaa

leikataan.

Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle

kuumuudenkestavadn vuokaan.
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Grillausvihjeita
Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatkd ne
kuivu. Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin
hyvin vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja
sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa
olevalle grilliritilalle tai pellin kanssa
kaytettavalle grilliritilélle niin, ettd kaytetty
tila ei ylita lammittimen kokoa.

e Siirrd grilliritila tai pellin kanssa kéytettava
ritild halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat
ritilalla, aseta uuninpelti alemmalle tasolle
kerddm@aan rasva. Kaada
rasvankerdyspellille hieman vettd
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampétilaan sopivia

elintarvikkeita.
Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tama on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.




Sahkouunin kayttaminen
1

e
E;@J
M

7
ON/OFF-néppéin
Oikea/vasen-painike (valikon etenemispainike)
Nayttd
Yl¢s/alas-painike (valikon askelpainike)
Kéynnistd/lopeta paistaminen -ndppéin
Halytysnappéin
Valikko-ndppdin

Kytke uuni paalle koskettamalla -néppéinté.
Nayttdon tulee ensin nakyviin animaatio ja sen
jalkeen Pika-aloitusvalikko.

~Noo O b wnN =

7 6

1 Toimintotiedot-kentt4: Naytetadn pikavalikossa
valitun toiminnon nimi.

2 Kellonaikakenttd: Nayttda saddetyn ajan.

3 Aktiivinen valintasymboli: Esiintyessdan
toiminnossa, lampotila- tai aikakentdssa, se
iimaisee, ettd asiaankuuluvaa kenttdd voidaan

muuttaa.

4 Kypsennysaikakenttd: lImaisee asetetun
kypsennysajan.

5 Alaotsikkokenttd: Sisaltda tietoja seuraavasta
vaiheesta.

6 Lampdtilakenttd: limaisee asetetun ldmpotilan.
7 Toimintokenttd: Nayttd4 asetetun toiminnon
symbolin,

Valitse lampdtila ja kayttotila Pika-

aloitusvalikossa

1. Valitse haluttu toiminto koskettamalla
Ylds/Alas-ndppaimid (4). Esimerkiksi:
Tuuletinkuumennus -toiminto on valittu.

2. Kéénnd Oikea/Vasen-valitsinta (2) uudelleen
myGtapaivadn siirtyaksesi
"Temperature" [Lampotila] -valikkoon.
Aseta haluttu lampdtila kdantamalla

3. Aseta "Kypsennysaika" kaantamalla
Oikea/Vasen-valitsinta (2) my6tapaivaan
seuraavien vaiheiden mukaisesti.

4, Valitse "Timeless" [Ajaton], jos haluat ohjata
kypsennysaikaa itse sen sijaan, ettd antaisit
uunin lopettaa kypsennyksen médrétyn ajan
kuluttua.
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5. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat, kdynnista

kypsennys koskettamalla @ -ndppdinta
noin kolme sekuntia. Kaynnista kypsennys

pitamalla @-néppéinté painettuna, kunnes
nayton @—symboli tayttyy.

« §J0s haluat peruuttaa kypsennysajan
1 lyhyemmaksi, lopeta kypsennys

koskettamalla
sekuntia.

-néppéinta kolme

Suorittaaksesi yksityiskohtaisen
kypsennyksen, kosketa valikkonappdinta (7)
poistuaksesi Pika-aloitusvalikosta ja
palataksesi Péévalikkoon.

Valitse p&dvalikossa valitsinta (4) k&antamalla

"Manual cooking" [Manuaalinen kypsennys]

-valikko ja siteen kdantdmalld valitsinta (2),
"Functions" [Toiminnot] -valikko on valittu.
anuaalinen kypsennys -valikko

Toimintotaulukko ndyttad toiminnot, joita voidaan
kayttad uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja
minimilampdétilat,

Toimintotaulukko:

Toiminto

Suositeltu Lédmpotila-alue
1ampotila (° 2

4060

Grilli ja tuuletin 40-280

(tuuletinavustettu
suuri grill

il 40260
40-280

Matala grilli
Feofan
kitmennus
Alakuumennus
Lampimdnd piio
Kypsennys
alhaisella

40-220
50 A0

40'1 30
ldmpotilalla

Siats 40:60

* Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

dddettavd enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta lampiméand pitdmistd, on

urvallisuussyista rajoitettu kuuteen tuntiin.
Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen
iimetessd. Uuni on talléin ohjelmoitava
uudelleen.

B

Nykyista aikaa ei voi asettaa, kun jokin
0 uunin toiminnoista on kéytossa, tai jos

uunille on tehty puoli- tai tdysautomaattinen
ohjelmointi.

[

0s kuluu yli kaksi minuuttia ilman, etta
alintandytdssé tehddan valinta (paitsi
kypsennyksen aikana), uuni siirtyy
valmiustilaan.

[

aikka uuni olisi kytketty pois padlta, uunin
alo syttyy, kun uuninluukku avataan.

S|

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke uuni pois paalta koskettamalla (2. -
nappdinté (1).

On tarkea4 asettaa ritila sivutelineeseen oikein.

40.280
40280

Staattinen ja 175
tuuletin

inen j Ritil4 on asetettava sivutelineiden valiin kuten
Kuvassa.

20/F




Ala anna grilliritilan olla kosketuksissa vasten
uunin takaseinda. Siirrd grilliritilaa telineen
etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun avulla
saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.

Kayttotilat

Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys voi poiketa
laitteesi jarjestelysta.

Staattinen

Ruoka kypsennetddn samanaikaisesti ylhaaltd ja
alhaalta. Sopii kakuille, pikkuleiville tai kakuille ja

Staattinen ja tuuletin

Ala- ja yldvastusten kuumentama kuuma ilma jakautuu
tasaisesti uunin sisalld nopeasti tuulettimen avulla.
Paista yhdelld tasolla.

Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma jakautuu
tasaisesti uunin sisalla nopeasti tuulettimen avulla. Se
soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eikd
esikuumennusta tarvita useimmissa tapauksissa.
Soveltuu paistamiseen useilla tasoilla.

Tuuletinkuumennus

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen
moottori pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy
sisdpuolella.

Monikypsennys

Ylaldmpo, alaldmpd ja tuuletinavusteinen kuumennus
ovat paalld. Ruoka kypsennetdén tasaisesti ja nopeasti
joka puolelta. Paista yhdelld tasolla.

Pizza
Alalampd ja tuuletinavusteinen kypsennys
takaseindssd) ovat paalla ii pi i

Grilli ja tuuletin

Téyden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu uunin
sisalld hyvin nopeasti tuulettimen avulla. Sopii suurten
lihaméadrien gri
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Grilli ja tuuletin

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.
Aseta lampétila maksimitasolle.
Kaanna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Grilli
Suuri grilli uunin katossa on kdytdssd. Sopii suurten
lihamadrien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampétila maksimitasolle.
Kaanna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Matala grilli
Pieni grilli uunin katossa on kdytdssa. Sopii grillattaville

seta pienet tai keskikokoiset annokse
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampétila maksimitasolle.
Kaanna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.
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Eco Fan -kuumennus

Virran séastamiseksi voit kdyttda tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttdisit tuuletinkuumennusta
160-220°C lampdtilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin
pitenee hieman.

Kypsennysajat suhteessa tahén toimintoon on osoitettu
"Eco Fan Heating" [Virransaastétuuletuskypsennys] -
tauluk

Alakuumennus
Vain alakuumennus on kdytdssad. Sopiva pizzalle ja
ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen

Kypsennys alhaisella |Ampédtilalla
Kéytetddn pitkékestoiseen ruokalajien kypsentdmiseen
alhaisilla lampétiloilla(10-15 tuntia)

Lampimand pito
Téta toimintoa kdytetddn pitkakestoiseen ruoan
tarjoiluvalmiina pitdmiseen.



Sulatus

Sopii pakastetun rakeisen ruoan hitaaseen Uunin ohjausyksikon kayttaminen
sulattamiseen huoneenldmpdon ja kypsennetyn ruoan
jaahdyttamiseen.
1 3 2 4 5
£ ,_L e
kQJ > kk J
[« ]
M ~
| —
7 6
1 ON/OFF-néppdin
2 Oikea/vasen-painike (valikon etenemispainike)
3 Naytto
4 Yl¢s/alas-painike (valikon askelpainike)
5 Kaynnlsta/lopeta paIStamInen -nappam Provides ya chio: ng.fkll;i - af cooking pros
6 Hal y’[ysnappaln JIBIONI Qvelt:
7 Valikko-ndppdin
Manuaalisen kypsennyksen aloittaminen
1. Kytke uuni péile koskettamalia [0 4. Kosketa Oikea/Vasen-nappainta (2) kerran
nappaints. myGtapaivaan siirtyaksesi “Functions”
2. Kosketa valikkonappéintd (7) poistuaksesi [Toiminnot] -valikkoon.
Pika-aloitusvalikosta ja palataksesi 5. Valitse haluttu toiminto koskettamalla
P3avalikkoon. Ylos/Alas-nappaimid (4)

3. Kosketa Paavalikossa Ylos/Alas-nappaimia (4)
siirtdaksesi sen "Manual Cooking"
[Manuaalinen kypsennys] -valikon kohdalle.

Esimerkiksi: Manuaalisen kypsennyksen

aloittaminen "Static with fan” [Staattinen

tuulettimella] 175 °C lampdtilassa aktivoimatta
tehostinta aikaan 13:45 on selitetty seuraavissa
vaiheissa;
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6. Kosketa Oikea-nédppainta (2) kerran
siirtyaksesi "Time" [LAmpétilat] -valikkoon.
Valitse haluttu toiminto koskettamalla
Ylds/Alas-ndppdimia (4). Sdadettéva
l[ampotila-alue nakyy alitekstikentdssé

7. Jos haluat aktivoida tehostintoiminnon,
kosketa Oikea-nappainta (2) kerran
myGtapaivaan siirtyaksesi "Booster"
[Tehostin] -valikkoon. Aktivoi Tehostin-
toiminto koskettamalla Ylds/Alas-ndppaimia

(4.

pp
myotapaivaan siirtyaksesi "Cook Time"
[Kypsennysaika] -valikkoon. Valitse
ruoanlaittoaika koskettamalla Ylos/Alas-
nappaimid (4)

Asettamasi kypsennysaika lisatadn
automaattisesti kellonaikaan ja
kypsennyksen loppuaika-asetus alkaa
tastd arvosta.

9. Valitse tata tilaa varten arvo, jossa
kypsennysaika lisdtaan kellonaikaan. Taméa
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aika-arvo sijaitsee heti "Add step" [Lisad
vaihe] -kohteen alapuolella

10. Kosketa Oikea-ndppdinta (2) myotapéivaan
siirtyéksesi "Cooking Overview
Screen" [Ruoanlaiton yleisnayttd] -
valikkoon.

Kypsennyksen yleiskatsausnéytdssa
nakyy milld toiminnolla, missa
[ampdtilassa ja kuinka pitkdén
kypsennysta suoritetaan. Myos pellin
suositussijainti ilmoitetaan.

11. Aseta pelti suositellulle ritilatasolle ja sulje
luukku.

12. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat, kdynnista

kypsennys koskettamalla LY | -nappainta
noin kolme sekuntia. Kéynnista kypsennys

pitdmalla @-néppéinté painettuna, kunnes
ndytdn \L-symboli tayttyy.

o $Jos haluat peruuttaa kypsennysajan
1 lyhyemmaksi, lopeta kypsennys

koskettamalla @—néippéinté kolme
sekuntia.




"Cooking End Time" [Kypsennyksen
loppuaika] -valinnan asettaminen
haluamaksesi;

Kun olet toistanut ylla esitetyt vaiheet 1-8,

"Starting Manual Cooking" [Manuaalisen

kypsennyksen aloittaminen], katso sivu halytys.

1. Kosketa Oikea-ndppaintd (2) myotapadivaan
siirtyaksesi "End Time" [Loppumisaika] -
valikkoon. Aseta haluttu kypsennyksen
loppumisaika koskettamalla Ylos/Alas-
nappaimia (4).

Uunin ajastin laskee automaattisesti aloitusajan

paattelemalld ruoan kypsennykseen kuluvan ajan

asettamasi kypsennysajan paattymisen
perusteella.

2. Oletetaan, ettd kypsennyksen lopetusajaksi
on asetettu esim. 15:00 ja kypsennysajaksi
25 minuuttia, kuten ylla olevassa kuvassa.
Tallgin aloitusaika on 14:35, joka saadaan
vahentdmélld 25 minuuttia 15:00:sta.

3. Valittu toimintotila aktivoituu, kun ruoanlaiton
aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lampétilaan. Uuni sdilyttad tdméan
l[ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka.

: pp
"Cooking Overview Screen"
[Ruoanlaiton yleisnayttd] -valikkoon.

o QKypsennyksen yleisndytossa ndkyy milld
oiminnolla, missa lampdtilassa ja
kuinka pitkddn kypsennys tapahtuu
sekd lopetusaika. Myds pellin
suositussijainti iimoitetaan.
5. Aseta pelti suositellulle ritilatasolle ja sulje
luukku,
6. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat, kdynnista

kypsennys koskettamalla L\ | -nappainta
noin kolme sekuntia. Kaynnista kypsennys

pitamalld LY -ndppaintd painettuna, kunnes
nayton \LZ-symboli tayttyy.
0s haluat peruuttaa kypsennysajan
lyhyemmaksi, I’%a}ta kypsennys

koskettamalla LY_-ndppainta kolme
sekuntia.

7. Kun kypsennys on valmis, viesti "Cooking
was completed. You can save the
cooking profile" [Kypsennys on valmis.
Voit tallentaa kypsennysprofiilin] tulee
nakyviin alaotsikkoalueelle.

Kaanna Oikea-ndppaintd (2) tallentaaksesi

kypsennysprofiilin tai kytke uuni pois paalta

koskettamalla L -nappainta.

gi?ﬁ‘”’f:

00:25 ® |5:00

Caoking was completad.

Lisaa vaihe -toiminto

Tama4 toiminto mahdollistaa
monitoimintokypsennyksen asettamalla toisen
kéyttotilan, 1ampdtilan ja ajan ruokalajia varten,
kun l&mpdtila ja aika saman ruokalajin erityiselle
kayttotilalle on asetettu. Esimerkiksi uuni
kypsentad ruokalajia tietyn ajan "Fan Heating"
[Tuuletinkuumennus] -kypsennystilassa. Sen
jalkeen annosta voi paahtaa alta ja paalta
jatkamalla automaattiseesti vaihtuvalla
staattisella tilalla.
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Kun olet toistanut ylla esitetyt vaiheet 1-8,
"Starting Manual Cooking" [Manuaalisen
kypsennyksen aloittaminen], sivu 23.

1. Médritettyasi kypsennysajan, kosketa Oikea-
néppaintd (2) siirtydksesi "End Time"
[Loppumisaika] -valikkoon. Valitse kohta
"Add step" [Lis4d vaihe] YIos/Alas-

2. Kosketa Oikea-nappainta (2) siirtyaksesi
"Fan Heat Overview Screen"
[Tuuletinkuumennuksen yleisnaytto] -
valikkoon. Asettamasi toiminto, lampdtila ja
aika tulevat nakyviin ndyttéon

pp
valitaksesi toisen kayttétilan, lampdtilan ja
ajan, jonka haluat asettaa, kuten ylla on
selitetty ja selaa "Static Overview
Screen" [Staattinen yleiskatsaus] -
nayttoon
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o QKypsennyksen yleisndytossa ndkyy milld
1 oiminnolla, missd lampdtilassa, missa
ajassa mennadn ja kuinka pitkdan

kypsennysta suoritetaan. Myds pellin
suositussijainti iimoitetaan.

4. Aseta pelti suositellulle ritilatasolle ja sulje
luukku,

5. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat, kdynnista

kypsennys koskettamalla L\ | -nappainta
noin kolme sekuntia. Kaynnista kypsennys
pitamalld LY -ndppaintd painettuna, kunnes
nayton \LZ-symboli tayttyy.
uni toimii ensimméiseksi asetetussa
kéyttotilassa ensimméiseksi asetetun
jan. Kun aika on lopussa, se jatkaa

Kypsennystd toisen asettamasi
kayttotilan ja ajan mukaisesti.

0s haluat peruuttaa kypsennysajan
lyhyemmaksi, mﬁta kypsennys
koskettamalla LY_-ndppainta kolme
sekuntia.

6. Kun kypsennys on valmis, viesti "Cooking
was completed. You can save the
cooking profile" [Kypsennys on valmis.
Voit tallentaa kypsennysprofiilin] tulee
nakyviin alaotsikkoalueelle.

Kaanna Oikea-ndppaintd (2) tallentaaksesi

kypsennysprofiilin tai kytke uuni pois paalta

koskettamalla |-/ -nappdinta.

) 0045 = 1430

Caolding was completed,

Kypsennysprofiilin tallentaminen

Kun tiettyyn l1ampétilaan ja aikaan asettamasi
kypsennys paattyy, voit tallentaa ndmé asetukset
suosikkiateriaprofiiliksi ja kdyttaa naita asetuksia
myohemmin "Favorite Meals"
[Suosikkiateriat] -valikosta.



1. Kosketa Oikea-néppainta (2) kerran
siirtyaksesi ruoanlaiton loppuun.

2. Valitse tallennettava ohjelma Oikea/Vasen-
nappaimilla (4).

\Voit tallentaa kypsennysasetukset
olemassa olevaan suosikkiateriaprofiiliin
tai lisdtd sen uutena tallenteena.

3. Kosketa Oikea-nappainta (2) uudelleen ja

kirjoita suosikkiateriaprofiilin nimi

Oikea/Vasen-nappaimilla (2) ja Ylos/Alas-
appaimilla (4

Profiilinimen pituus voi olla enintdén 12
merkkia.

4., Tallenna profiili koskettamalla @-néppéinté,
kunnes @—symboli tayttyy tai koskettamalla

Vasen-nappdintd (2), kunnes poistut valikosta.

\Voit tallentaa suosikkeihin enintdén 10
kypsennysprofiilia.

Néppaimistolukon kayttd
Nappainlukon aktivoiminen

1. Kosketa samanaikaisesti nappainta @ ja
£ kolme sekuntia. Aktivoi ndppéinlukko

pitdmall4 painiketta L] ja L) painettuna,

kunnes —symboli tayttyy.

0s painat mitd tahansa painiketta
ndppéinlukon aktivoinnin jalkeen, "Keys
Locked" [Nappdimet lukittu] -varoitus
tulee ndkyviin ja "kasi"-kuvake tulee
nakyviin kellonaikaosaan oikeaan
yldkulmaan.

INappainlukkoa ei voi deaktivoida, ennen
kuin "Keys locked" [Néppdimet lukittu]
-varoitusviesti katoaa nippdinlukon ollessa
aktiivinen. Voit peruuttaa nappéinlukon

koskettamalla yhtdaikaisesti néppainta @
ja L), kun viesti katoaa.

« Quunin néppéimid ei voi kéyttaa, kun
1 nappdinlukko on aktivoitu,
oit kytked uunin pois paaltd koskettamalla

-ndppdintd, kun ndppéinlukko on
aktiivinen. Sinun on deaktivoitava
nappainlukko voidaksesi kytked uunin
uudelleen padlle.

Nappainlukon pois kaytosta asettaminen
1. Deaktivoi nappdinlukko koskettamalla

samanaikaisesti nappéainta @ ja L kolme
sekuntia.
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Kellon kéayttaminen halytyksena Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin.

Voit kayttaa laitteen kelloa mina tahansa Sitd kéytetdan vain varoittamiseen. Tdmé on
hé|ytyksen tai muistutuksen antajana kaytannollls'[a, kun esimerkiksi haluat kaantaa
kypsennysohjelmoinnin liséksi. uunissa olevaa ruokaa tiettyyn aikaan.

Halytyskello antaa &dnimerkin, kun asettamasi
aika on kulunut.

‘i 3 2 4 |5

. -.——_,_L—

&mg - n..b:
[«

M > T

7 6

ON/OFF-nappain

Oikea/vasen-painike (valikon etenemispainike)
Néaytto

YI8s/alas-painike (valikon askelpainike)
Kéynnistd/lopeta paistaminen -ndppéin
Halytysnappéin

Valikko-ndppdin

Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

Héalytyksen asettaminen:

1. Kosketa ohjauspaneelin £l-ndppéintd noin
kaksi sekuntia.

Halytysnayttd aktivoituu.

2. Kosketa Vasen-néppéinté (2) kerran
aktivoidaksesi halytyskellon tuntilukeman.

~N O O W NN =

5. Voit poistua hélytysndytdsta ja palata

Kosketa Ylds/Alas-néppaimia (4) ja selaa tuntiin. valikkonayttion koskettamalla L-nappainta
3. Kosketa Oikea-néppaintd (2) uudelleen noin kaksi sekuntia.
kgrran giirtyéiksesi aktivoidaksesi Halytysndytto katoaa ndkyvistd, mutta
mlnuuttlluvun. e A halytys pysyy kdynnissd ja Q—symboli
Kosketa YILOS/ Alas-nappaimia (4) ja selaa ulee nikyviin kellonaikaosaan oikeassa
minuutteihin.

yldkulmassa. Voit katsoa jéljelld olevan
halytysajan vaihtamalla hélytysnayttéon
koskettamalla ﬁl—néippéiintéi noin kaksi
sekuntia.

6. Halytys annetaan, kun halytysaika on kulunut.
Halytys lakkaa painamalla mitd tahansa
nappainta.
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Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen

Ensimmdinen teline uunissa on alateline.

dmdn kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat
voivat vaihdella ruoan ldmpétilan,
koostumuksen, tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokéyténtt')jesi mukaan.

Ruokalaji - Ritilén asento Lampétila (°C) Paistoaika (noin
min
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15
paisti = sitten 180 ... 190
pat e sitten 100
S D BGR
sitten 190

Yksi taso

Paistethi broflen
sitten 180 ... 190
Kalkkima 155 kg ksl taso

= siten 180 190
silen 180 . 190

Ysi taso m— 25 min 250/maks. 150 ... 210
sitten 180 ... 190
s S pesee e e e

L we P | aa

Ko Jaitat uokaa kahdella pellilia yhia aikaa: aseia tonipelt yidtasolle ja leivinpelt alatasolle.
2 Estlammitysia suositellaan kailkille nupilie.

Tuuletinkuumennus virransaastotilassa
Ala muuta paistolampétilaa, kun

paistaminen "Tuuletinkuumennus
irransédstotilassa” on alkanut.

29/F



Al4 avaa uuninluukkua Tuuletinkuumennus
irranséastétilassa paistamisen aikana.

Ruokalaji - Ritilan asento Lampétila (°C) Paistoaika (noin
min

EEEEEEEEEE EE o
-mu—
40 45

e e
Rasvainen Yksi taso 40 .45
leivonnainen

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdtilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdyta vahemman
nestettd tai laske l[dmpdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liilan tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske ldmpdtilaa ja lisad
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin siséltd, mutta
on tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemman
nestettd, laske lampdtilaa ja lisda
paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta
[ampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
maidosta, 6ljystd, kananmunasta ja
jogurtista tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie likaa
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus ylita
pellin korkeutta.

e Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu liikaa
mutta alaosa ei ole paistunut kunnolla,
varmista, etta leivonnaisessa kaytettya
kastiketta ei ole likaa leivonnaisen pohjalla.
Pyri levittdmaan kastiketta tasaisesti
taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen péélle
tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon

hjeistaman tilan ja [Ampdtilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkéén paistu
riittdvasti, aseta pelti yhtd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen
e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
likaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
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asemesta. Suljetut astiat sdilyttavét
ruokalajin nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukateen ja kasittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Kypsennysopas-toiminnot

Valmisruokatoimintojen valitseminen

kypsennysoppaasta

Kypsennysopas sisaltad ruokaohjelmia, jotka ovat

ammattilaiskokkien sinulle laatimia, ja jotka on

tallennettu ohjauslaitteen muistiin.

Aterian valmistelu on selitetty tassa valikossa

vaihe-vaiheelta kuvituksin. Lisaksi lampdtila,

ritildn asento ja kypsennystoiminnot on méaritetty
automaattisesti aterian tyypin ja painon mukaan.

Voit muuttaa painoa ja kypsennysaikaa

valmistettavan ruoan ja makusi mukaan.

Kypsennysopas-toimintojen valitseminen:

1. Kytke uuni paalle koskettamalla -
nappainta.

2. Kosketa valikkondppainta (7) poistuaksesi
Pika-aloitusvalikosta ja palataksesi
Padvalikkoon.

3. Kosketa Paavalikossa Ylos/Alas-nappaimia (4)
siirtyéksesi "Cooking Guide"
[Kypsennysopas] -valikon kohdalle.

4. Kosketa Oikea-nédppainta (2) kerran
siirtyéksesi "Categories" [Luokat] -
valikkoon.

5. Kosketa Ylds/Alas-ndppaimid (4) valitaksesi
halutun paateriavalikon (liha, siipikarja, kala,
kevytateriat, kakut-leivat, jalkiruoat, kuivattu
ruoka, pakasteet, erikoisruoka).



6. Padstaksesi padateriavalikon aterioihin
kosketa Oikea-ndppainté (2) kerran. Valitse
haluttu ateria koskettamalla Ylds/Alas-
nappaimia (4).

osketa Oikea-nappainta kerran (2)
siirtyaksesi valitsemasi aterian reseptiin.
Kosketa Ylds/Alas-ndppdimia (4) lukeaksesi

reseptin ja valmistaaksesi aterian sen mukaisesti.

8. Kun olet valmistanut aterian, kosketa Oikea-
nappdinté (2) siirtyéksesi paino-osaan. Aseta
aterian paino koskettamalla Ylos/Alas-
nappaimia (4).

Ldmpotila sdddetddn automaattisesti
valitsemasi aterian ja painon mukaan.

9. Kosketa Oikea-nappainta (2) kerran
siirtydksesi kypsennysaika- ja kypsennysajan
loppuminen -néyttdon. Suositeltu
kypsennysaika ja kypsennyksen loppuaika
naytetdan valitsemasi aterian ja painon
perusteella.

Jos haluat muuttaa kypsennysaikaa ja
kypsennysajan loppua, kosketa Ylds/Alas-
nappaimia (4) tehdéksesi haluamasi asetukset.
10. Kosketa Oikea-ndppainta (2) siirtydksesi
"Cooking Overview Screen"
[Ruoanlaiton yleisnayttd] -valikkoon.

Kypsennyksen yleisndytdssd nakyy milld
oiminnolla, missd lampdtilassa, missa
ajassa mennadn ja kuinka pitkdan
kypsennysta suoritetaan. Myos pellin
suositussijainti ilmoitetaan.

11. Aseta ateria suositellulle ritilatasolle ja sulje
luukku.

12. Jos lampétila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat, kdynnista
kypsennys koskettamalla @ -nédppainta
noin kolme sekuntia. Kéynnista kypsennys

pitdmalla @-néppéinté painettuna, kunnes
ndytdn \L-symboli tayttyy.

0s haluat peruuttaa kypsennysajan
lyhyemmaksi, lopeta kypsennys

koskettamalla @-néppéinté kolme
sekuntia.

Valmisruokavalikko:
e voi vaihdella mallin ja kielen mukaan

Liha Siipikarja Kala Kevytater | Kakut- Jalkiruoat Kuiva | Pakasteet Erikois
iat Leivat ttu
ruoka

Taytett Broller = Talmen Tavient
lampaankyll | 16009 Daprikat
ykset

Lammaspai | Broileri >
sti 1600 g

Pilkilendt

leivonnain

Hedelmapiie 1 Koivar | Pakastevibann
akka 4 ekset aratiinl

Omenapiiras i Kaymin
en
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Paaniopaisti

Brollerinka
poale

Kiloriiet
i perina

Keksi

Kala Omenaplitas
Kasviksilla
na
Lammas Broileri, Pehmennet | Kinkku, Rusinapiir | Marenki
filee ty anjovis vihannek | as
set

Pehmed
leivonnainen

sokeriliemes

sé

Mannarwnix

akkis

sokerilicmes

.

2. Kosketa valikkonappdinta (7) poistuaksesi
Pika-aloitusvalikosta ja palataksesi
Padvalikkoon.

3. Kosketa Paavalikossa Ylos/Alas-ndppaimia (4)

siirtyaksesi "Favorite Meals"

Pizza

ki anen a
kalkkuna file perunat riisivanukas
Paahtopaisti | Kalkkuna, | Kalapata Voileipa Kaakaokoho
file a kas
Ulkofllepivi | Ankia Lohi file Kinkkiner | Hivalla Creme
tna kohotettil Britles
kakkn
omena
sokeriliemes
S
Porsoannals | Metsasiaa Tuorest Padsioiska | Suldaokakku
4 1 fasaan Vihannek | Rk
set
Porsaankyly - Kanelirulla | Kaakaokakk
S 1
Janks
Justotavit | lkina
celld
aterian "Special meals" [Erikoisateriat] -
valikosta suorittamalla toimenpiteet

drumstick Kkalaa mell
Lihamureke | Hanhi Lohifile lasagne | Voisarvi Hunajoitu
(porsas)
5
. :
- A - Sampla | Senikekiiita
- - =
"Special meals" [Erikoisateriat] -valikko
Sisdltad resepteja eri maista. Voit valita
"Cooking Guide" [Kypsennysopas] -

valikossa. [Suosikkiateriat] -valikon kohdalle.

Ohjelman valitseminen "Favorite Meals" 4. Kosketa Oikea-ndppaintd (2) kerran
[Suosikkiateriat] -valikosta siirtyaksesi aiemmin tallentamiisi
Voit kéytt4a alemmin tekemidsi ja tallentamiasi kypsennysprofiileinin.
kypsennysprofiileja "Favorite Meals" 5. Aggta halutEu quSlllﬁklaterla koskettamalla
[Suosikkiateriat] -paavalikossa. Ylos/Alas-ndppdimia (4).
1. Kytke uuni padlle koskettamalla —

nappainta.
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6. Kosketa Oikea-nédppainta (2) kerran
siirtyaksesi kypsennysaika- ja kypsennysajan
loppuminen -nayttdon. Aiemmin tallennettu
kypsennysaika valitussa kypsennysprofiilissa
nékyy ndytdssa.

Jos haluat muuttaa kypsennysaikaa ja

kypsennysajan loppua, kosketa Ylos/Alas-

nappaimid (4) tehdéksesi haluamasi asetukset.

7. Kosketa Oikea-ndppdinta (2) siirtyaksesi
"Cooking Overview Screen"

Kypsennyksen yleisndytdssa nakyy milld|

toiminnolla, missa lampdtilassa, missd

lajassa mennédn ja kuinka pitkdan

kypsennysta suoritetaan. Myds pellin

suositussijainti ilmoitetaan.

8. Aseta ateria suositellulle ritilatasolle ja sulje
luukku,

9. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa so%ﬁ, kaynnista

kypsennys koskettamalla {2 -néppdinta
noin kolme sekuntia. Kaynnistd kypsennys

pitmalld | ¥ -ndppéintd painettuna, kunnes
nayton \l-symboli tayttyy.

Jos haluat peruuttaa kypsennysajan
lyhyemmaksi, lopeta kypsennys

koskettamalla
sekuntia.

-ndppdint kolme

Asetukset-valikko

"Settings" [Asetukset] -valikossa voit sdataa
kielen, kellonajan, ndyton valmiustilan, kellon
vérin, nayton teeman, kirkkauden ja
adnenvoimakkuuden - tdssé jarjestyksessa.

1. Kytke uuni paalle koskettamalla -
nappaintd.

2. Kosketa valikkonappdinta (7) poistuaksesi
Pika-aloitusvalikosta ja palataksesi
Padvalikkoon.

3. Kéénnd Paavalikossa Ylos/Alas-valitsinta (4)
siirtyéksesi "Settings" [Asetuksef] -
valikon kohdalle.

"Language" [Kieli] ja "Day Time" [Kellonaika] -

asetus on selitetty kappaleessa "Initial time

setting" [Ensimmaéinen aika-asetus], katso sivu

Valmiustila

Voit madrittad ndytettavan kuvan, kun uuni

kytkeytyy valmiustilaan.

1. Kierrd "Settings" [Asetukset] -valikossa
oikea/vasen-valitsinta (2) myGtapaivaan
siirtyaksesi "Standby" [Valmiustila] -valikkoon.

2. Valitse haluamasi tyyli (Kuvakehys,
Digitaalinen, Analoginen) kiertdmélla
Ylés/alas-valitsinta (4).

3. Valittu valmiustila-asetus tallennetaan
automaattisesti.

Kellon véri

Voit muuttaa valmiustilassa nakyvéan kellotyylin

varin
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1. K&inna "Settings" [Asetukset] -valikossa
Oikea/Vasen-valitsinta (2) mydtapdivaan
siirtyaksesi "Clock Color" [Kellon vari] -
valikkoon.

2. Aseta haluttu vari kdantdmalld Ylos/Alas-
valitsinta (4).

3. Valittu kellon variasetus tallennetaan
automaattisesti.

Kadnna "Settings" [Asetukset] -valikossa
Oikea/Vasen-valitsinta (2) mydtapdivaan
siirtydksesi "Theme" [Teema] -valikkoon.

2. Valitse haluamasi teematyyli (Deep Blue
[Syvansininen],Moon Dust [Kuupdly], Autumn
Leaves [Syksyn lehdet]) kdantamalla
YIds/Alas-valitsinta (4).

3. Tallenna teema-asetus koskettamalla @
nappainta kolme sekuntia.

"Wait.. Theme is changing..." [Odota...

Teemaa muutetaan...] -ilmoitus tulee nakyviin

nayttoon.

Kirkkaus

Voit muuttaa naytén kirkkaustasoa

1. K&inna "Settings" [Asetukset] -valikossa
Oikea/Vasen-valitsinta (2) mydtapdivaan
siirtyaksesi "Brightness" [Kirkkaus] -
valikkoon.

2. Aseta haluttu kirkkaustaso kaantdmalla
Ylds/Alas-valitsinta (4).
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3. Valittu kirkkausasetus tallennetaan

. automaattisesti.

Adnenvoimakkuus

Voit asettaa uunin eri tilanteissa antamien
aanimerkkien danenvoimakkuuden.

. Kaanna "Settings" [Asetukset] -valikossa
Oikea/Vasen-valitsinta (2) myotapaivaan
siirtyaksesi "Volume" [Adnenvoimakkuus]
-valikkoon.

2. Aseta haluttu 4dnenvoimakkuus kaantamalla
Ylos/Alas-valitsinta (4).
3. Valittu 4dnenvoimakkuuden taso tallennetaan
automaattisesti.
USB-tiedostonsiirto
Jos haluat lisét eri kuvia ndytettavéksi nayttoon,
kun uuni kytkeytyy valmiustilaan, voit ladata niita
USB-tallennusvélineella.
Jotta halutun kuvan voi ladata laitteeseen,
tarvitaan laitteen toimitukseen kuuluva tai
verkosta ladattava erikoisohjelma. Tdma ohjelma
kokoaa kuvatiedostosi "Photoframe"
[Valokuvakehys] -tiedostoon. Tallenna tdméa
tiedosto USB-muistitikulle.
o0s USB-muistitikulla ei ole tiedostoa tai jos
muistitikun sisaltdmat kuvat eivéat ole oikeaa
muotoa, ilmoitus "File not found..!"
[Tiedostoa ei l6ydy...] tulee ndkyviin
naytton.

« YVoit ladata enintdén 15 kuvaa uunin
ohjausjarjestelmaan. Jos lisadt kuvia
enemmén, varoitus “File Exceeds Limit..!"
[Tiedosto ylittaa rajan...!] tulee nakyviin
ndyttoon. Aina, kun uusi kuva tallennetaan,
edellinen kuva ohjausjarjestelméssa
poistetaan.

1. Kadnnd "Settings" [Asetukset] -valikossa
Oikea/Vasen-valitsinta (2) my6tapaivaan




2.
3.

6.

siirtydksesi "USB File Transfer" [USB-

Avaa uuninluukku.
Kierré ja avaa USB-suojakansi (1)
ohjauspaneelin alla oikealla puolella

iitd USB-muistitikku (2), johon "Photoframe
[Valikuvakehys] -tiedosto on tallennettu,
suojakannen alla olevaan USB-paikkaan (1).
"Copying Files, Please Wait..."
[Kopioidaan tiedostoja. Odota...] -ilmoitus
tulee nékyviin ndytt6dn. Kun tdma ilmoitus
katoaa nakyvistd, kuvasi on tallennettu
ohjausjarjestelmaan

suojakansi takaisin paikalleen.

Grillin kdyttdminen

VAROITUS

Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

Grillin kytkeminen péaélle

1. Kytke uuni paalle koskettamalla -
nappaintd.

2. Kosketa valikkonappdinta (7) poistuaksesi
Pika-aloitusvalikosta ja palataksesi
Padvalikkoon.

3. Selaa Padvalikossa ylos/alas-nappdimilla (4)
siirtyéksesi "Cooking" [Kypsennys] -
valikon kohdalle.

4. Kosketa oikea-ndppdintd (2) kerran
siirtyaksesi "Functions" [Toiminnot] -
valikkoon.

5. Valitse haluttu grillitoiminto koskettamalla
ylos/alas-nappaimia (4).

6. Kosketa oikea-ndppainta (2) kerran
siirtyaksesi "Temperature" [Lampdtilat]
-valikkoon. Valitse haluttu toiminto
koskettamalla ylds/alas-nappaimia (4).
Saadettava lampdtila-alue nakyy
alitekstikentdssa.

7. Jos haluat aktivoida tehostintoiminnon,
kosketa oikea-ndppdint4 (2) kerran
siirtyaksesi "Booster" [Tehostin] -
valikkoon. Valitse haluttu tehostintoiminto
koskettamalla ylds/alas-nappaimia (4).

8. Kosketa oikea/vasen-ndppainta (2)
siirtyaksesi "Cook Time" [Kypsennysaika]
-valikkoon. Valitse haluttu kypsennysaika
koskettamalla ylds/alas-nappaimia (4).

9. Kosketa oikea-nappdinté (2) siirtydksesi
"Cook end time" [Kypsennysajan
paattyminen] -valikkoon. Aseta haluttu
kypsennysajan paattyminen ylds/alas-
nappaimilla (4).
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Kosketa oikea-ndppéinta (2) siirtyaksesi
"Cooking Overview Screen"
[Ruoanlaiton yleisndyttd] -valikkoon.
Kypsennyksen yleisndytdssa nakyy milld|
toiminnolla, missa lampdtilassa, misséd
ajassa mennédn ja kuinka pitkdan
kypsennysta suoritetaan. Myds pellin
suositussijainti ilmoitetaan.

10. Aseta pelti suositellulle ritilatasolle ja sulje
luukku.

11. Jos lampdtila- ja aika-arvot ovat
kypsennystoiminnossa sopivat, kdynnista

kypsennys koskettamalla (2] -ndppainta
noin kolme sekuntia. Kaynnistd kypsennys

pitamalla Y2 -ndppdinta painettuna, kunnes
nayton \Z-symboli tayttyy.
Sahkogrillilla grillaaminen

Ruoka

Kala

Viipaloitu broileri
Lampaankylivkset

Paahtopaisti
Vasikankylivkset
Paahtoleipd

" filppuen paksiudesta
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o QJos haluat peruuttaa kypsennysajan
1 lyhyemmaksi, lopeta kypsennys

koskettamalla LY -ndppainta kolme

sekuntia.

» Kun kypsennys on valmis, viesti "Cooking
was completed. You can save the
cooking profile" [Kypsennys on valmis. Voit
tallentaa kypsennysprofiilin] tulee nékyviin
alaotsikkoalueelle. K&annd oikea-nappaintd (2)
tallentaaksesi kypsennysprofiilin tai kytke uuni

pois paalta koskettamalla L>Z -ndppaintd.

A\

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampétilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Grillausaika (noin

20 B’




B Kunnossapito ja huolto

Yleisii tietoja
Laitteen kéyttdika pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevét, jos tuote puhdistetaan saannollisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jdahtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

e  Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Néin ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valttaa
niiden palaminen kiinni, kun lietta kaytetaan
seuraavan kerran,

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisid
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttda
lammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmeaa
liinaa tai sienté ja kayttaa kuivaukseen
kuivaa liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaarainen neste
pyyhitddn aina hyvin pois puhdistuksen
jalkeen ja roiskeet kuivataan vélittdmasti.

o A4 kaytd happoja tai kloridia
ruostumattoman teraksen tai lasipintojen ja
kahvan puhdistukseen. Kayta pehmeaa
liinaa ja nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

|4 kéytd puhdistukseen sydvyttavid
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitdan terdvid esineitd.

Al4 kiyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
ahkoiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla
liinalla ja pyyhi ne Kuivaksi.

Ala poista saatdnuppeja/valitsimia
hjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinén puhdistaminen

1. Irrota sivutelineen etuosa vetdmalla sita
sivuseinastd vastakkaiseen suuntaan.
Irrota sivuteli

Katalyyttiset seinét

Uunin sivuseinamdt tai vain takaseindma saattaa

olla peitetty katalyyttisella emalilla.

Uunin katalyyttisid seindmia ei saa puhdistaa.

Seindmien huokoinen pinta puhdistuu itsekseen

imemall4 rasvan ja muuntamalla sen

poltettavaksi (hoyryksi ja hiilidioksidiksi).

Uunin katon puhdistaminen

Grillielementti voidaan taitella irti uunin katon

puhdistamista varten.

1. Loysaa grillielementin lukitusruuvit
ruuvimeisselilld tai kolikkolla

Grillielementti taittuu kokoon. Se pysyy
kiinnitettyna uunin kattoon.

2. Puhdista uunin katto kostealla liinalla.
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3. Avaa taitettu grllllelementnja kirista
lukitusruuvit ruuvitaltalla tai kolikolla.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa
kéyttad [ammintd vettd ja pesuaineliuosta,
pehmedé liinaa tai sientd ja kayttdd kuivaukseen
kuivaa liinaa.

Al4 kiyta voimakkaita hankausaineita tai
erdvid metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa
pintaa ja vahingoittaa lasia.

Luukun etulasipinta on pinnoitettu helposti
puhdistettavalla materiaalilla. Ald kdyta
karheasti hankaavia puhdistusaineita, kovia
metallikaapimia, hankaustyynyja tai
valkaisuainetta luukun etulasipinnan
puhdistamiseen, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa. Se saattaa vahingoittaa
pinnoitemateriaalia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2)
etuluukun oikealla ja vasemmalla puolella
painamalla niita alas, kuten kuvassa on
naytetty.
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1 2 3
1 Luukku
2 Sarana
3 Uuni

12 3
3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetamalla sita ylospéain,
jolloin luukku vapautuu oikeasta ja
vasemmasta saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jérjestyksessa
Juukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeitd saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisalasin irrottaminen
Uuninluukun sisédlasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.



1 Kehikko
2 Muoviosa

Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yl4osaan
asennettu muovinen osa,

1 Sisin lasipaneeli

2 Sisélasipaneeli

3 Ulkolasipaneeli

4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisintd lasipaneelia (1)
hieman suuntaan A ja vedd se ulos suunnassa B.
Poista sisdlasipaneeli (2) toistamalla sama
toimenpide.

Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma
niin, ettd se nojaa muovisen raon viistettyyn

Sisélasipaneeli (2) on asennettava

rakoon lahelld sisintd lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1), varmista,
ettd paneelin painettu puoli on kohti toista
sisdlasipaneelia.

On tarkead asettaa sisdlasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tydnna muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen".
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Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
ettd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jadntynyt valttadksesi sdhkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

unin lamppu on erikoissahkélamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintdan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 11.
Uunin lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. Irrota liesi verkkovirrasta.
2. Irrota lasisuojus kiertdmal
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3. Irrota uunin lamppu kiertdmalla sita
vastapdivadn ja vaihda se uuteen.
4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. Irrota ritilan kannattimet kuvatulla tavalla.
Katso Uunin puhdistus, sivu 37.

3. Irrota lasisuojus ruuvitaltalla.

4. Ruuvaa uunin lamppu irti ja vaihda se uuteen.

5. Aseta lasisuojus ja ritilan kannattimet takaisin
paikoilleen.



Vianetsinti
Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa..

On normaalia, ettd hoyrya karkaa kayton aikana. >>> Tdmad ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia aania, kun se kuumenee tai jadhtyy.

e  Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa dantd. >>> Tdmd ei ole vika.

Uuni ei toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi
se uudelleen tarvittaessa.

e |laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

e Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/ndppéimet eivat toimi. >>> Néppdinlukko saattaa olla

Kéytdssd. Ota se pois kdytosta. (Katso Nappéimistdlukon Kaytto, sivu 27 )

Uunin valot eivat toimi.

Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Uuni el kuumene.

Toimintoa ja/tai lampdtilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja lémpdtila Toiminto- ja/tai
lampotilanvalitsimella/-néppéimell4.

Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

0s et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timén osan ohjeita, ota

hteytta valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjadn. Ald yrita korjata viallista
laitetta itse.

Used software is based in part on the work of the Independent JPEG Group.
Portions of this software are copyright ©2010 The FreeType Project (www.freetype.org). All rights reserved.

This product contains some GNU General Public License v2 and GNU Lesser General Public License v2.1 licensed code. Copies of GPL v2
and LGPL 2.1 are available from http://www.gnu.org/licenses/licenses.html. Upon written application of customer, theese codes are
available at the cost of no more than copying media, packaging, handling and postage. This offer is valid for three years, starting with the
initial purchase of product.
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